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Kirkkaus kirkas — samea

Voimakkuus vaalea — keskisyva — syva

Véri valkoviini sitruunankeltainen — kullankeltainen — meripihkanvérinen
roseeviini vaaleanpunainen — lohenpunainen — oranssi
punaviini purppura — rubiini — granaatti — kellertdvanruskea

Kunto

puhdas - epédpuhdas

Intensiteetti

heikko — kohtalainen — voimakas

Aromien luonne

hedelméinen — kukkainen — mausteinen — kasviperdinen — tamminen — muuta

Makeus kuiva — kuivahko - puolikuiva — puolimakea — makea
Hapokkuus vahainen — kohtalainen — runsas

Tanniinit vahan — kohtalaisesti — runsaasti

Tayteldisyys kevyt — keskitayteldinen — tayteldinen

Flavorien luonne

hedelméinen — kukkainen — mausteinen — kasviperdinen — tamminen — muuta

Pituus

lyhyt — kohtalainen — pitk&

Laatu

‘ kehno — hyvaksyttava — hyva — erinomainen
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AROMIEN JA MAKUJEN LUONNEHDINTOJA

HEDELMA / KUKAT (Tietyn hedelmin tai kukan tuoksu? Tuore vai keitetty? Kypsé vai raaka?)

Kukat

parfyymi, ruusu, orvokki

Vihreat hedelmit

omena (vihred/punainen), karviaismarja, padryna, viinirypale

Sitrushedelmat

greippi, sitruuna, limetti (mehu vai kuori?)

Kivelliset hedelmét

aprikoosi, persikka, nektariini (tuore vai kuivattu?)

Trooppiset hedelmét

banaani, kiivi, litsi, mango, meloni, passiohedelma, ananas

Punaiset marjat

punaherukka, karpalo, vadelma, mansikka, punainen kirsikka, luumu

Tummat marjat

mustaherukka, karhunvatukka, mustikka, tumma kirsikka

Kuivatut hedelmét

viikuna, kuivattu luumu, rusinat, sulttaanirusina, kirsikkaviina, hillo,
kypsytetyt / uunissa paistetut / haudutetut hedelmét, sailétyt hedelmét

MAUSTEET / KASVIT

Raakuus vihrea paprika, ruoho, valkopippuri, vinreat lehdet, tomaatti, peruna
Kasvimaisuus ruoho, parsa, mustaherukan lehti

Yriit eukalyptus, minttu, 1aakemaisyys, laventeli, fenkoli, tilli

Vihannekset kaali, herneet, pavut, oliivit (vihreat / mustat)

(tuoreet vai kypsytetyt)

Makeat mausteet

kaneli, neilikka, inkivaari, muskotti, vanilja

Voimakkat mausteet

musta- / vakopippuri, lakritsi, katajanmarja

TAMMI / MUUT

Yksinkertaisuus/neutraalius |  yksinkertainen, neutraali, huomaamaton

Autolyyttinen hiiva, keksi, leipa, paahtoleipa, hiivasakka

Meijerituote voi, juusto, kerma, jugurtti

Tammi vanilja, paahteisuus, seetri, hiiltynyt puu, savu, pihkainen

Pavut ja pahkinat manteli, kookospéahkina, hasselpéhkina, saksanpahkina, suklaa, kahvi

Kypsyys kasvillisuus, sieni, kuiva heind, marat lehdet, metsan aluskasvillisuus, riista,
suolainen, tupakka, setri, hunaja, vilja

Eldimellinen nahka, liha, tallintausta

Mineraali maa, petroli, kumi, terva, kivet / terds, marka villa
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