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WSET® International Higher Certificate in Wines and Spirits -jatkokurssi

WSET® International Higher Certificate in Wines and Spirits -jatkokurssi on suunniteltu niille opiskelijoille,
jotka ovat suorittaneet WSET® Viinit ja vakevat alkoholit — keskitason kurssin muulla kuin englannin kielella ja
haluavat jatkaa opiskeluaan kyseisella kielella. Tama tutkinto antaa myds kattavamman kuvan maailman
viineista ja vakevista alkoholijuomista kuin keskitason kurssi, ja talla kurssilla keskitytdan syvallisemmin
alkoholijuomien maistelutekniikkaan.

WSET® International Higher Certificate -jatkokurssin voi suorittaa vain Hyvéaksytyn kouluttajan jarjestamalla
kurssilla (WSET® Approved Programme Provider, APP). Hyvaksyttyjen kouluttajien (APP) luettelo ja
kurssikielet ovat ndhtavilla WSET®:n verkkosivuilla www.wsetglobal.com
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Johdanto

WSET® Awards on Wine
and Spirit Education
Trustin tutkinto-osasto

Mydnnamme sertifioituja
tutkintoja, jotka suorittamalla
kurssille osallistuja lisaa
alkoholijuomatietouttaan ja
kehittdd maistelutaitojaan.
Toimimme seuraavasti:

e Teemme
opintosuunnitelmia
yhteistydssa
juomateollisuuden
kanssa.

¢ Hyvaksymme kouluttajat
(APP), jotka voivat tarjota
tutkintojamme.

e Jarjestamme tentteja.

e Annamme todistuksen
tentin lapaisseelle
kokelaalle.

WSET® Awardsin
vahvistamien tutkintojen
kehittdminen ja
myodntaminen ovat WSET®
Awardsin yksinomaisella
vastuulla. WSET® Awards
on Wine and Spirit
Education Trustin tutkintoja
myontava elin.

Wine & Spirit Education Trustin tutkinnot

Kansallisten tutkintojen viitekehys

Ison-Britannian hallituksen koulutukseen ja opetukseen liittyvista
sdannoksista vastaava viranomainen, Qualifications and Curriculum
Authority (QCA), on kehittanyt kansallisen patevyysvaatimusten
viitekehyksen National Qualifications Framework (NFQ). Tata vahvistaa
edelleen Office of the Qualifications and Examinations Regulator
(Ofqual), joka on uusi tutkintoviranomainen. Taman viitekehyksen mukaan
voidaan osoittaa kaikkien kansallisesti hyvaksyttyjen tutkintojen taso, mika
edistaa opiskelijan opintosuunnitelmia ja etenemista. Tasot on numeroitu
1:sté (perustaso) 8:aan (tohtoritasoa vastaava). WSET®-tutkinnot antavat
perustiedot, joita voidaan soveltaa useissa eri tydtehtavissa. Ne on
luokiteltu kansallisten patevyysvaatimusten mukaan "ammatillisesti
suuntautuneiksi’. Seuraavasta taulukosta kay ilmi, miten ne sijoittuvat
viitekehykseen.

Koko nimi: The WSET® Level 1 Foundation Certificate in Wines
(Hospitality)

NQF: Taso 1
Kuvaus: Tama tutkinto antaa perustiedot viinien paatyyleista, joita viinien
tarjoilussa mukana oleva asiakaspalveluhenkilékunta tarvitsee

Ofqual  tysssaan. Tutkinnon tavoitteena on antaa perustiedot tuotteista

ja viinien tarjoilu- ja asiakaspalvelutaidoista.

Koko nimi: The WSET® Level 1 Foundation Certificate in Wines
(Retail)

NQF: Taso 1

Kuvaus: Tama tutkinto antaa perustiedot viinien paatyyleistd, joita viinien
myynniss& mukana oleva asiakaspalveluhenkilokunta tarvitsee
tydssaan. Tutkinnon tavoitteena on antaa perustiedot tuotteista
ja viinien véhittaismyynnissa tarvittavista
asiakaspalvelutaidoista.

Koko nimi: The WSET® Level 1 Foundation Certficate in Spirits

NQF: Taso 1

Kuvaus: Tama tutkinto antaa perustiedot vakevien alkoholijuomien
tuotekategorioista, joita vakevien alkoholijuomien myynnissa
oleva asiakaspalveluhenkilokunta tarvitsee tydssaan. Tutkinnon
tavoitteena on antaa perustiedot vakevista alkoholijuomista,
niiden tarjoiluun liittyvista taidoista ravitsemisliikkeessa tai
alkoholijuomateollisuuden tydtehtavissa.
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Kansallisten tutkintojen viitekehys jatkuu

Koko nimi: The WSET® Level 2 Intermediate Certificate in Wines and Spirits

NQF: Taso 2 I
Kuvaus: Tama tutkinto antaa laajan kasityksen kaikista alkoholijuomien tuotekategorioista seka
maistelutekniikan teoriasta. Tama tutkinto sopii niille, joilla on jo hieman aikaisempaa kokemusta.

Koko nimi: The WSET® Level 2 Professional Certificate in Spirits OfQUQl

NQF Taso: 2 e

Kuvaus: Tama tutkinto antaa laajempaa ja perusteellisempaa tietoa véakevien alkoholijuomien ja likdérien
erityisalueelta kuin laaja Viinit ja vakevéat alkoholit — keskitason kurssi. Tama tutkinto keskittyy
vakevien alkoholijuomien tuoteluokkiin, tunnettujen tuotteiden kayttétapoihin sek& maistelutekniikan
teoriaan.

Koko nimi: The WSET® Level 3 Advanced Certificate in Wines and Spirits

NQF Taso: 3 T e

Kuvaus: Tama tutkinto antaa monipuolisen kuvan maailman viineista ja alkoholijuomista, ja téssa
tutkinnossa perehdytaan syvallisemmin maistelutekniikkaan.

Koko nimi: The WSET® Level 4 Diploma in Wines and Spirits

NQF Taso: 4

Kuvaus: Tama on asiantuntijatutkinto, jossa yksityiskohtaiset tiedot yhdistetaan kaupallisiin tekijéihin ja
perusteelliseen viinien ja alkoholijuomien ammatillisen arvioinnin jarjestelmaan. Tutkintoa
suositteleekin Masters of Wine -instituutti niille kokelaille, jotka tavoittelevat instituutin jasenyytta.

Koko nimi: The WSET® Level 5 Honours Diploma in Wines and Spirits

NQF Taso: 5

Kuvaus: Tama on henkilokohtainen tutkimusprojekti, jossa opiskelijat voivat kehittaa tutkimus-, arviointi- ja
analysointitaitojaan oman valintansa mukaisessa, viineihin ja alkoholijuomiin liittyvissa asiantuntija-
aiheissa.

BS EN ISO 9001:2000
WSET® Awardsilla on laatujarjestelmd, joka noudattaa BS EN ISO 9001:2000 -standardin vaatimuksia
alkoholijuomien tuotetuntemusta ja maistelutaitoa koskevissa koulutuksissa ja tenteissa.



Johdanto jatkuu

Valmistautuminen International Higher Certificate -jatkokurssille

Suosittelemme kurssille osallistumista, silla ryhma-
opiskelu patevan opettajan johdolla on paras tapa
oppia maistelemaan viineja. Eri maissa toimivien
Hyvaksyttyjen kouluttajien (Approved Programme
Provider, APP) luettelo on ndhtavissda WSET®:n
verkkosivuilla www.wsetglobal.com. Ota yhteytta
Hyvaksytty kouluttaja

-organisaatioon ja pyyda tietoja kurssien
aikatauluista.

Kurssin voi suorittaa myds joustavasti
etaopiskeluna. Kurssia suorittavan on kuiten-kin
rekisterdidyttava jonkun Hyvaksytyn kouluttajan
opiskelijaksi paastakseen osallistumaan tenttiin, ja
sellaisessa tapauksessa kokelaan tulisi ottaa heti
yhteytta paikalliseen Hyvaksyttyyn kouluttajaan.

Avaintaitojen kehittaminen

Ison-Britannian hallitus on koulutukseen ja
opetukseen liittyvistd sdannoksista vastaavan
viranomaisen (Office of the Qualifications and
Examinations Regulator) kautta maarittanyt
kuuden avaintaidon tavoitetasot. Nama ovat
viestinta, laskenta, informaatio- ja kommuni-
kaatioteknologia, tydskentely toisten ihmisten
kanssa (tiimitydskentely), itseoppi-misen
kehittaminen ja tehtavan suorittaminen sekéa
ongelmanratkaisu.

WSET® International Higher Certificate -
jatkokurssi ei takaa mitédén naista avaintaidoista.
Opiskelijoilla on kuitenkin tilaisuus kehittéa tiettyja
avaintaitoja ja parantaa portfoliotaan. Kouluttajien
ja opiskelijoiden avuksi on luotu mainittuja kuutta
avaintaitoa varten suunnitteluavain.
Suunnitteluavain antaa esimerkkeja, joiden avulla
normaalin WSET® International Higher Certificate
—jatkokurssin opiskelijan on opiskelun yhteydessa
mahdollista harjoitella ja lisata portfolioonsa
nayttéa kuuden avaintaidon osalta. Opiskelutapa

vaikuttaa ratkaisevasti avaintaitojen ja esiintymisen

kehittdmiseen.

WSET® International Higher Certificate
-jatkokurssi ei kata kaikkia avaintaitovaatimuksia.
Siksi kehotamme jokaista opiskelijaa, joka haluaa
tayttaa kaikki avaintaitovaatimukset, ottamaan
yhteytta avaintaitoihin erikoistuneeseen ohjaajaan.
Han pystyy antamaan ohjeita tehtévien loppuun
saattamiseen.

Opiskelija voi kuitenkin kehittéa ja harjoitella itse
seuraavia avaintaitoja:

e viestinta

e itseoppimisen kehittdminen ja tehtavan
suorittaminen.

Avaintaitojen kouluttajan ja opiskelijan avuksi
olemme luoneet kurssioppaat niité avaintaitoja
varten, joita opiskelijan tulisi osoittaa
suorittaessaan WSET® International Higher
Certificate -jatkokurssia. Nama ovat saatavilla APP
Handbookissa sekd WSET:n verkkosivulla
www.wsetglobal.com.

Oppaissa on mainittu avaintaitojen kayttotilanteet,
joita esiintyy, kun kaytetdan suositeltuja ohjaajan
WSET®-oppaita ja International Higher Certificate -
jatkokurssin opiskelupakettia WSET® International
Higher Certificate in Wines and Spirits -jatkokurssin
osana. Vaihtoehtoisia opetus-tapoja kayttavat
ohjaajat voivat luoda erilaisia mahdollisuuksia
avaintaitojen kehittdmiseen ja osoittamiseen.
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Johdanto jatkuu

Muita kysymyksia

WSET® International Higher Certificate

-kurssilla kokelaat tarkastelevat viinin ja
alkoholijuomien tuotantoon liittyvia kulttuurisia ja
poliittisia vaikutuksia seka kotimaisilla etta
kansainvalisilla markkinoilla. Tutkinnon
maantieteellisen laajuuden vuoksi kokelaat voivat
kehittaa itselleen laajan ymmarryksen eri maista ja
kulttuureista, etenkin Euroopasta.

Kokelaan tulee osoittaa:

e laajaa ymmarrystd Euroopan unionin virallisen
maatalouspolitiikan vaikutuksen Euroopan
unioniin kuuluvien maiden viinintuotannon
kehittymisessa

e syvallisempad ymmarrysta Euroopan unionin
alueella tapahtuvaan viinien myyntiin liittyvaan
viinien kuvailu- ja etikettimerkinta-saantéihin,
huolimatta siitd missé viinit on valmistettu.
Tama suo mahdollisuuden oppimistehtévén
avulla tutkia kuinka Euroopan unioni sééatelee
tiettyja yksityiskohtaisia aloja ja korostaa
kulttuurisia eroja etenkin Ison-Britannian ja
joidenkin muiden maiden valilla.

Osassa 1 — Maailman viinit ja vakevat alkoholit —
kiinnitetaan erityistd huomiota alkoholin kaytt6on
liittyviin terveys-seikkoihin tutkinnon vaatimus-
tason edellyttamalla tarkkuudella.

Tasa-arvopolitiikka

WSET® Awards tukee taysin tasa-arvoisuuden
periaatetta ja on vastuussa siita, etta sen kurssien
kaikkia kokelaita kohdellaan oikeudenmukaisesti ja
tasa-arvoisesti. Tasa-arvopolitiikan selosteen saa

pyytamalla WSET® Awardsin
keskuskoordinaattorilta (Centre Co-ordinator) ja
laadun-varmistusjohtajalta (Quality Assurance
Manager).

Asiakaspalvelulupaus

Asiakaspalvelulupaukses-samme (Customer
Service Statement) on ilmaistu WSET® Awardsin
palvelun laatu ja puitteet. Selosteen saa
pyytaméalla WSET® Awardsin
keskuskoordinaattorilta (Centre Co-ordinator) ja
laadun-varmistusjohtajalta (Quality Assurance
Manager).

Mikali olette tyytymatdn saamaanne palveluun,
pyydamme teitd ottamaan valittdmasti yhteyden
Hyvaksyttyyn kouluttajaan (APP). Jos kokemaanne
epakohtaa ei selvitetty, olkaa hyva ja ottakaa
yhteys WSET® Awardsin Centres Co-ordinator
and Quality Assurance Manageriin.

Ison-Britannian stipendijarjestelma

Isossa-Britanniassa alkoholijuomiin liittyvissa
ammateissa tydskentelevid kokelaita seka osittain
my6s muita kokelaita varten WSET® Awards
yllapitaa jarjestelmad, jossa tutkintotehtavissaan
menestyneita opiskelijoita palkitaan
juomateollisuuden sponsoreiden stipendeilla.
Palkinnot ovat yleensa viinin tai alkoholijuomien
tuotantoalueille suuntautuvia vierailuja.
Palkintokandidaatteja saatetaan myos haastatella.
Stipendeista saa lisatietoja June Grantilta
(jgrant@wset.co.uk).

Valitettavasti WSET® Awards ei myonna stipendeja
kokelaille, jotka haluavat suorittaa tutkintojamme.
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Tutkintotavoite

International Higher Certificate -jatkokurssi on
suunniteltu antamaan syvallinen ymmarrys
maailman tarkeimmista viineisté ja vékevista
alkoholijuomista ja niiden kaupallisesta
merkityksesta maailman markkinoilla. Tutkinto
edesauttaa sellaisia henkil6ita, jotka joutuvat
ammattinsa puolesta tekeméaén viinien ja vékevien
alkoholijuomien arviointeja juomien laadun ja
kaupallisen arvon perusteella. Tutkinto antaa
sellaisen syvéllisen tuotetietouden ja patevyyden,
jota tarvitaan esimerkiksi tuotteita valittaessa
vahittdiskauppaan tai ravintolasektorille.

International Higher Certificate in Wines and Spirits
-jatkokurssin suorittanut osaa kuvailla tarkeimpien
viinien ja vakevien alkoholijuomien ominaisuuksia
ja selittda niiden tyyliin, laatuun ja hintaan
vaikuttaneet tarkeimmat tekijat. Tutkinnon
suorittaneet pystyvat tyotehtavassaan neuvomaan
yrityksen johtoa, vastaamaan kattavasti
asiakkaiden kyselyihin ja valitsemaan viingja ja
vakevia alkoholijuomia erilaisiin tilanteisiin.

Kurssin rakenne:

WSET® International Higher Certificate in Wines
and Spirits —jatkokurssi

Keskeinen sisalto:

Osa 1l - Maailman viinit ja vakevat alkoholit

Osa 2 - Viinin maistelu

Saadakseen WSET® International Higher Certificate in Wines and Spirits -jatkokurssin suoritetuksi kokelaan on

|apaistava molemmat osat hyvaksytysti.

Kurssin tavoitteet
Taman kurssin suorittanut osallistuja pystyy

¢ osoittamaan ymmartavansa tarkeimpien viinien
ja vakevien alkoholijuomien valmistukseen
liittyvat tekijat ja niiden vaikutukset tyyliin,
laatuun ja hintaan

¢ kuvaamaan yksityiskohtaisesti tarkeimpien
viinien ja vakevien alkoholijuomien
ominaisuuksia

e tarkeimpien viinien ja vakevien alkoholijuomien
tietdmyksensa perusteella suosittelemaan juomia
asiakkaille erilaisissa tilanteissa

e soveltamaan ruoan ja viinin yhdistamisen
perusperiaatteita saatavilla olevien viinien
mukaan

o kayttamadn WSET® Jarjestelmallinen maistelu -
kaaviota viinien kuvaamiseen ja tunnistamaan
viinien ja vakevien alkoholijuomien tyylin, laadun
ja hintakategorian

e kertomaan viinien ja vakevien alkoholijuomien
terveyteen vaikuttavista seikoista

e kertomaan ja neuvomaan asiakkaille ja
henkildkunnalle viinien ja vakevien
alkoholijuomien oikeaoppisesta sailytyksesta ja
tarjoilusta.
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Kurssin kaksi osaa jakautuvat seuraaviin aihealueisiin:

Osan nimi Aihealue Aihealueen
numero nimi
Osal 1.1 Viinin valmistus
Maailman viinit ja . . .
vikevat alkoholit 1.2 Maailman (tavalliset) viinit
(6 aihetta) 1.3 Maailman kuohuviinit
1.4 Maailman vakevoidyt viinit
15 Maailman vakevat alkoholijuomat ja likdorit
1.6 Asiakaspalvelu ja tarjoilu
Osa 2 2.1 Viinimaailman merkittdvimpien viinien ominaispiirteiden tunnistaminen
Viinin maistelu - . . o . . .
(2 aihetta) 2.2 Viinien laadun ja kaupallisen arvon arvioiminen ja tunnistaminen

Osallistuminen

WSET® International Higher Certificate —
jatkokurssille osallistumiselle ei ole asetettu mitd&n
rajoituksia. Niissa maissa, joissa alkoholin
ostamiseen on maaratty alaikéraja, eivat alaikaiset
opiskelijat voi maistella viineja, mutta voivat
muuten osallistua kurssille ja lapaista tentin.
Samoin ne opiskelijat, jotka eivét joko
terveydellisistd, uskonnollisista ja tai muista syista
voi osallistua maisteluun, voivat esteetté suorittaa
kurssin.

Ohjatut oppitunnit

Opiskelijan tulisi suosituksen mukaan kayttaa
omaehtoiseen opiskeluun 80 tuntia, jotta han
pystyy suorittamaan kurssin molemmat osat.
N&ama tunnit jakautuvat tavallisesti
kontaktiopetukseen ja itsendiseen opiskeluun.
Kurssin kontaktiopetuksen suositeltu osuus on
vahintaan 28 tuntia.

Etenemisreitit
WSET® Level 4 Diploma in Wines & Spirits

Jotta opiskelija voisi hakeutua suorittamaan
WSET® Level 4 Diploma in Wines and Spirits
-tutkintoa, on hanella oltava International Higher
Certificate -jatkokurssi suoritettuna ja lapaistava
Diploma -kurssille vaadittava englanninkielen
paasykoe.

Hyvaksytylta kouluttajalta (APP) on saatavilla
lisatietoa tasta tutkinnosta.
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Aihealue 1
— Viininvalmistus

Oppimistulokset

1.  Ymmartaa viinin kasvupaikan merkityksen ja tunnistaa viininviljelyyn liittyvat tarkeimméat menetelmat;
osaa selittdd, kuinka ne vaikuttavat valmistettujen viinien tyyliin, laatuun ja hintaan.

2. Tunnistaa viininvalmistukseen, kypsytykseen ja pullotukseen liittyvat vaihtoehdot; osaa selittaa,
kuinka ne vaikuttavat valmistettujen viinien tyyliin, laatuun ja hintaan.

3. Ymmartaa Euroopan unionin alueella tapahtuvaan viinien myyntiin liittyvat lakisaateiset
etikettimerkintavaatimukset.

4.  Ymmartaa viinin hinnanmuodostuksen rakenteen kyseisessa maassa.

AIHE A KASVUOLOSUHTEET

lImasto Alueellinen ilmasto, paikallinen ilmasto ja vuotuiset sdaolosuhteet

Maapera Maaperatyypin vaikutus, viinitarhan sijainti, "terroir”

AIHE B VIININVILIELY

Viinikdynnos Kéynnossuvut, viinikdynnoslajikkeet, risteymat, hybridit, kloonit,
phylloxera, juurakot, ymppéays ja lajikevalinnat, viinikdynndksen ongelmat

Viinitarha Viinitarhan vuotuinen kierto, satomaarat, leikkaus, tuenta, viinitarhan ongelmat,
sadonkorjuu

AIHE C VIININVALMISTUS

Kayminen Alkoholikdymisen periaatteet, ennen kaymista sallitut toimenpiteet

Valmistusvaiheet, Punaviini, rosee, valkoviini, makeat viinit

laitteet ja toimenpiteet  Puristimet, kdymislaitteisto

AIHE D KYPSYTYS JA PULLOTUS

Kypsytys Kypsytyksen vaikutus, kypsytykseen soveltuvien viinien luonne, kypsytysastiat,
kypsytyksen nopeuttaminen

Kirkastaminen Kirkastamisen maarittely; kaytetyt kirkastusaineet

Suodatus Suodatuksen maarittely; kaytetyt suodatusvélineet

Stabilointi Kemiallinen ja mikrobiologinen ailahtelu ja vastatoimenpiteet

Pullotus Kylmasterilointi ja kuumapullotus

AIHE E EU:N ETIKETTIMERKINTASAANNOT

Tavalliset viinit Maaritetylla alueella tuotetut laatuviinit (QWPSR), maantieteellisella merkinnalla
varustetut poytaviinit, poytaviinit, maaritetylla alueella tuotetut viinit, viini

Kuohuviinit Il:/léé:]rite_t.ylllei alueella tuotetut kuohuviinit (QSWPSR), kuohuviini, hiilihapotettu

uohuviini

Yleiset Rypalelajikemerkinta, vuosikerta
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Aihealue 2
— Maailman Viinit

Oppimistulokset

1. Tunnistaa maailman tarkeimpien viinintuotantomaiden viinialueet ja tarkeimpien alueiden tarkemmat ala-

alueet.

2. Tunnistaa naiden tarkeimpien viinintuotantoalueiden viinien tyyliin, laatuun ja hintaan vaikuttavat

tarkeimmat tekijat.

3. Osaa kuvailla naiden tarkeimpien viinintuotantoalueiden viinien ominaisuudet.

AIHE A

RANSKA
Bordeaux

TARKEIMMAT VIINIALUEET JA ALA-ALUEET

Médoc, Haut-Médoc, (Saint-Estéphe, Pauillac, Saint-Julien, Margaux), Graves
(Pessac-Léognan), Sauternes (Barsac), Saint-Emilion (Saint-Emilionin satelliitit),
Pomerol, Fronsac, Cotes de Bourg, Premiéres Cétes de Blaye, Entre-Deux-Mers,
Premiéres Cétes de Bordeaux, Cétes de Bordeaux

Lounais-Ranska

Bergerac, Monbazillac, Cahors, Madiran, Vin de Pays (VDP) des Cotes de
Cascogne, VDP du Gers

Bourgogne Chablis, Cote de Nuits (Gevrey-Chambertin, Vougeot, Vosne-Romanée, Nuits-Saint-
Georges), Cotes de Beaune (Aloxe-Corton, Pommard, Volnay, Meursault, Puligny-
Montrachet, Chassagne-Montrachet), Céte Chalonnais, Maconnais (Pouilly-Fuissé),
Beaujolais (Beaujolais Crut)

Loire Muscadet, Muscadet de Sévre-et-Maine (sisaltden Sur Lien), Anjou, Savenniéres,
Coteaux du Layon, Saumur, Touraine, Chinon, Bourgueil, Vouvrey, Sancerre,
Pouilly-Fumé, Menetou-Salon

Alsace Alsace, Alsace Grand Cru

Rhoéne Cote-Robtie, Condrieu, Saint-Joseph, Hermitage, Crozes-Hermitage, Cornas, Cotes

du Rhéne, Cotes du Rhéne Villages, Chateauneuf-du-Pape, Gigondas, Vacqueyras,
Lirac, Tavel, Rhénen satelliitit

Etela-Ranska

Provenvce (Cotes de Provence, Coteaux d'Aix-en-Provence, Bandol), VDP des
Bouches-du-Rhéne, VDP du Vaucluse, Languedoc-Roussillon (Languedoc, Fitou,
Minervois, Corbiéeres, Cétes du Roussillon, Cétes du Roussillon-Villages), VDP d'Oc,
VDP de I'Herault, VDP du Gard, VDP de 'Aude

ITALIA
Piemonte

Barolo, Barbaresco, Barbera d'Asti, Dolcetto d'Alba, Gavi, Langhe

Trentino-Alto Adige

Trentino, Alto Adige

Friuli-Venezia Giulia

Collio, Friuli Grave

Veneto

Valpolicella, Amarone della Valpolicella, Recioto della Valpolicella, Soave, Bardolino,
Veneto, Indicazione Geographica Tipica (IGT)

Emilia-Romagna

Sangiovese di Romagna, Trebbiano di Romagna

Toscana Brunello di Montalcino, Chianti, Chiantin alueet (Classico, Rufina, Colli Senesi),
Vernaccia di San Gimignano, Vino Nobile di Montepulciano, Toscanan IGT

Marche Conero, Verdicchio dei Castelli di Jesi

Umbria Orvieto

Latium Frascati
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AIHE A TARKEIMMAT VIINIALUEET JA ALA-ALUEET (jatkuu)
ITALIA (jatkuu)

Abruzzo Montepulciano d’Abruzzo, Trebbiano d’Abruzzo

Campania Taurasi IGT

Apulia Copertino, Salice Salentino IGT

Basilicata Aglianico del Vulture IGT

Sisilia Sisilia IGT

ESPANJA

Yla-Ebro Navarra, Rioja, Somontano, Calatayud, Carifiena
Katalonia Katalonia, Costers del Segre, Penedeés, Priorato, Tarragona

Dueron laakso

Ribera del Duero, Rueda, Toro

Galicia

Rias Baixas, Bierzo

Levantti

Valencia, Jumilla

Kastilia-La Mancha

La Mancha, Valdepefias

PORTUGALI
Pohjois-Portugali

Bairrada, Dao, Douro, Vinho Verde

Etela-Portugali

Ribatejo,Vinho Regional Alentejano, Alentejon ympéristo

SAKSA

Mosel Bernkastel, Piesport, Ruwer, Saar
Nahe Schlossbéckelheim

Rheingau Geisenheim, Johannisberg, Riidesheim

Rheinhessen

Nierstein

Pfalz

Forst, Deidesheim

Baden

Kaiserstuhl-Tuniberg

KESKI- JA ETELA-EUROOPPA

Itavalta Burgenland, Niederdésterreich
Kreikka Naoussa, Nemea, Santorini, Vin de Pays
Unkari Eger, Tokaj-Hegyalja, rypalelajiketuotanto

ETELA-AFRIKKA

Western Cape

Constantia, Paarl, Stellenbosch, Walker Bay, Worcester, Robertson

AUSTRALIA

Monialue

South Eastern Australia, Murray-Darling
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AlIHE A
AUSTRALIA (jatkuu)
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TARKEIMMAT VIINIALUEET JA ALA-ALUEET (jatkuu)

Etela-Australia

Adelaide Hills, Barossa Valley, Clare Valley, Coonawarra, Eden Valley, Limestone

Coast, McLaren Vale, Langhorne Creek, Padthaway, Riverland

Uusi Etela-Wales

Hunter Valley, Riverina (MIA)

Victoria

Mornington Peninsula, Rutherglen, Yarra Valley, Geelong

Lansi-Australia

Frankland River, Margaret River, Mount Barker, Swan Valley

UUSI-SEELANTI

Pohjoissaari

Auckland, Gisborne, Hawkes Bay, Martinborough

Etelasaari Canterbury, Marlborough, Nelson, Otago

POHJOIS-AMERIKKA

Yhdysvallat

Kalifornia North Coast (Carneros, Mendocino, Napa Valley, Sonoma)
North Central Coast (Monterey)
South Central Coast (Santa Barbara, San Luis Obispo)
Central Valley, Sierra Foothills

Oregon

Washington

New York State

Muut maat Kanada

ETELA-AMERIKKA

CHILE

Coquimbo Elqui, Limari

Aconcagua Casablanca, Leyda, San Antonio

Central Valley

Curico, Maipo, Rapel (Cachapoal, Colchagua)

Southern Region

Bio Bio, Itata

ARGENTIINA Cafayate, Mendoza, Rio Negro, San Juan
Muut maat Uruguay
AIHE B VIININ TYYLIIN, LAATUUN JA HINTAAN VAIKUTTAVAT TARKEIMMAT

HINTA JA LAATU

TEKIJAT

Hintaluokat

Huokea, keskihintainen, kallis, erittain kallis

Hinnanmuodostus

Myyjan/valmistajan varastointi- ja [ahetyskustannukset, vélittajan palkkio,
valuuttakurssit, kuljetukset, sailytys ja jakelu, verot, myyntivoitot

VAIKUTUKSET

Tyyli limasto, maaperat, rypaleet, viininviljely ja -valmistus, kypsytys, viinintuotanto,
lainsaadanto, kaupallinen arvo

Laatu Mikroilmasto, vuosikertavaihtelut, maaperét, rypéleet, viininviljely ja valmistus,
sekoitus, kypsytys, viinilainsdadanto

Muut Markkinavoimat, tuotantomaarat, brandays, kulttuuriset ja poliittiset vaikutukset,

ulkoiset tekijat ja sijoitukset
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Aihealue 3

— Maailman kuohuviinit

Oppimistulokset

1. Tunnistaa maailman tarkeimpien kuohuviineja tuottavien maiden tarkeimmat tuotantoalueet ja
tarkeimpien tuotantoalueiden ala-alueet.

2. Osaa kuvailla tavallisimpien kuohuviinien valmistusmenetelmaét.

3. Tunnistaa naiden tarkeimpien kuohuviinien tuotantoalueiden viinien tyyliin, laatuun ja hintaan
vaikuttavat tarkeimmat tekijat.

4. Osaa kuvailla tarkeimpien kuohuviinien tuotantoalueiden viinien ominaisuudet.

AIHE A TUOTANTOALUEET JA ALA-ALUEET

Ranska Alsace, Bourgogne, Champagne, Limoux, Loire (Saumur, Vouvrey)
Espanja Cava

Italia Asti, Prosecco, Lambrusco

Saksa Sekt

Uusi maailma
AIHE B
Menetelmat
AIHE C

HINTA JA LAATU

Hintaluokat

Australia, Kalifornia, Uusi-Seelanti, Etela-Afrikka
VALMISTUSMENETELMAT
Perinteinen (pullokayminen), siirtomenetelma, tankkikayminen, hiilihapon lisdaminen

TYYLIIN, LAATUUN JA HINTAAN VAIKUTTAVAT TARKEIMMAT TEKIJAT

Huokea, keskihintainen, kallis, erittain kallis

Laatu

Non-vintage, vintage (vuosikerta), prestige cuvée

Hinnanmuodostus

Kellarikypsytys, valittajan palkkio, valuuttakurssit, kuljetukset, sailytys ja jakelu, verot,
myyntivoitot

VAIKUTUKSET

Tyyli limasto, rypaleet, sekoittaminen, valmistusmenetelma, kypsytys, tyylin maarittely,
lainsaadanto, kaupallinen arvo, tuotemerkin tunnettuus

Laatu Mikroilmasto, vuosikertavaihtelut, maaperéat, rypaleet, viininviljely ja valmistus,
sekoitus, kypsytys, viinilainsdadanto

Muut Markkinavoimat, tuotantomaarat, brandays, kulttuuriset ja poliittiset vaikutukset,

ulkoiset tekijat ja sijoitukset
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Aihealue 4

— Maailman vakevoidyt viinit

Oppimistulokset

1. Tunnistaa maailman tarkeimpien vakevoityja viineja tuottavien maiden tarkeimmat tuotanto- ja ala-

alueet.

2. Osaa kuvailla tavallisimpien vakevdityjen viinien valmistusmenetelmat.

3. Tunnistaa néaiden tarkeimpien véakevoityja viineja valmistavien tuotantoalueiden viinien tyyliin,
laatuun ja hintaan vaikuttavat tarkeimmat tekijat.

4. Osaa kuvailla tarkeimpien vékevdityjen viinien tuotantoalueiden viinien ominaisuudet.

AIHE A TUOTANTOALUEET JA ALA-ALUEET
Portugali Madeira, Portviini (Douron laakso)
Espanja Montilla-Moriles, Sherry (Jerez)
Ranska Vin Doux Naturels: Languedoc-Roussillon, Rhéne
Australia Rutherglen
AIHE B VALMISTUSMENETELMAT
Menetelmat Vakevointi kesken kéymisen,
vakevointi kAdymisen paatyttya
AIHE C TYYLIIN, LAATUUN JA HINTAAN VAIKUTTAVAT TARKEIMMAT TEKIJAT

HINTA JA LAATU

Hintaluokat

Huokea, keskihintainen, kallis, erittain kallis

Hinnanmuodostus

Kellarikypsytys, valittajan palkkio, valuuttakurssit, kuljetukset, sailytys ja jakelu, verot,
myyntivoitot

VAIKUTUKSET

Tyyli limasto, rypaleet, sekoittaminen, valmistusmenetelma, kypsytys, tyylin maarittely,
lainsaadanto, kaupallinen arvo, tuotemerkin tunnettuus

Laatu Mikroilmasto, vuosikertavaihtelut, maaperéat, rypaleet, viininviljely ja
valmistus, sekoitus, kypsytys, viinilainsdadanto

Muut Markkinavoimat, tuotantomaarat, brandays, kulttuuriset ja poliittiset vaikutukset,

ulkoiset tekijat ja sijoitukset
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Aihealue 5

— Maailman vakevat vikoholijuomat ja lik6orit

Oppimistulokset

1. Ymmartdd maailman vakevien alkoholijuomien ja likéorien valmistusprosessit.
2. Tunnistaa maailman tarkeimmat vékevat alkoholijuomat ja likoorit.
3. Tunnistaa vékevien alkoholijuomien ja likborien tyyliin, laatuun ja hintaan vaikuttavat tarkeimmat

tekijat.

4. Osaa kuvalilla tarkeimpien vakevien alkoholijuomien ja lik6drien ominaisuudet.

AIHE A VALMISTUSMENETELMAT

Tislaus Perusraaka-aineen valmistus, hdyrystyminen, tiivistyminen
Tislaimet Pannutislauslaitteisto, jatkuvakayttinen tislain (patentti, Coffey)
AIHE B VAKEVAT ALKOHOLIJUOMAT JA LIKOORIT

Brandyt ja muut
hedelmaviinat

Rypaleet: Cognac, Armagnac, brandy, marc, grappa, espanjalainen brandy
Omenat: Calvados
Muut hedelmat: Eau-de-vie de Kirsch, Poire Williams, Eau-de-vie de Framboise

Viskit

Skottilainen, irlantilainen, kanadalainen, Bourbon, ruisviski

Rommi ja muut
sokeriruokoviinat

Kuuba, Jamaica, Barbados, Guyana, Martinique ja Guadaloupe, Brasilia

Tequila ja Mezcal

Plata, Joven Abocado, Reposado, Afiejo

Vodka

Ita-Eurooppa, lansimaiset, maustetut

Gini ja muut
maustetut viinat

Gini, akvaviitti, aniksella maustetut alkoholit

Likoorit

AIHE C

HINTA JA LAATU

Hintaluokat

Yriti, sitrus, kivelliset hedelmét, siemen, pavut ja pahkinat, kerma- ja munalikdorit

VAKEVIEN ALKOHOLIEN TYYLIIN, LAATUUN JA HINTAAN VAIKUTTAVAT
TARKEIMMAT TEKIJAT

Huokea, keskihintainen, kallis, erittain kallis

Hinnanmuodostus

Kuiva-aineet, valmistuskustannukset, kypsytysajan havikki, tuottajan voitto, jakelijan
kate, kuljetus, markkinointi, verot, myyntivoitot

VAIKUTUKSET

Tyyli Raaka-aineet, tuotantoalueet, tislaintyypit, valmistusmenetelmat, mausteet, kypsytys,
sekoittaminen ja tuoteprofiili

Laatu Raaka-aineet, tuotantoalueet, tislaintyypit, valmistusmenetelmat, kypsytys,
sekoittaminen ja tuoteprofiili

Muut Markkinavoimat, tuotantomaarat, brandays, kulttuuriset ja poliittiset vaikutukset,

ulkoiset tekijat ja sijoitukset
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Aihealue 6

— Asiakaspalvelu ja tarjoilu

Oppimistulokset

1. Osaa kertoa maailman tarkeimpien, erityyppisten viinien ja vakevien alkoholijuomien
ominaisuuksista.

2. Osaa suositella tuotetuntemuksensa perusteella asiakkaille ostotilanteissa tyyliltaén, laadultaan ja
hintatasoltaan sopivia viineja ja vakevia alkoholijuomia.

3. Ymmartda viinin ja ruuan yhdistdmisen perusperiaatteet.

4. Osaa esittda suosituksia asiakkaille ja henkilokunnalle viinien ja vékevien alkoholijuomien
myynnisté ja tarjoilusta.

5. Tunnistaa viinien yleisimmat viat ja osaa selittda, mistd mahdolliset viat johtuvat.

6. Ymmartaa viinien ja vakevien alkoholijuomien nauttimiseen liittyvat yhteiskunnalliset,
terveydelliset ja turvallisuuteen liittyvét seikat.

AIHE A

Kuvailu WSET®
Jéarjestelmallinen
maistelu -
kaavakkeen
avulla

AIHE B
Hintaluokat

AIHE C

Viinin huomioiminen

OMINAISPIIRTEET

Ulkonakd, tuoksu, maku, paatelmat

LAATU JA HINTA
Huokea, keskihintainen, kallis, erittain kallis
VIININ JA RUUOAN YHDISTAMISEN PERUSPERIAATTEET

Tayteldisyys, aromien voimakkuus ja hedelmaisyyden luonne, hapokkuus,
koostumus/tanniinit, makeus

Ruoan Aromien voimakkuus, happamuus, makeus, suolaisuus, mausteisuus, savuisuus,

huomioiminen taytelaisyys, rasvainen ja 0Oljyinen

AIHE D MYYNTI JA TARJOILU

Varastointi Ihanteelliset olosuhteet, pitkd- ja lyhytkestoinen varastointi, varaston kierto

Tarjoilu Tarjoilujarjestys, tarjoilulampétilat, avaaminen ja dekantointi, lasit ja valineisto,
ruokakumppanit

Viini Asiakkaan maku, hinta, tilaisuus, jarjestajan toiveet

AIHE E VIININ VIAT

Viat Hapettunut, korkkivikainen, korkea rikkipitoisuus, uudelleen kdyminen, etikoituminen,
kaasuuntuminen, viinikiven muodostuminen

AIHE F YHTEISKUNNALLISET, TERVEYDELLISET, TURVALLISUUTEEN JA

Yhteiskunnallinen
vastuu

LAINSAADANTOON VAIKUTTAVAT SEIKAT

Alkoholin turvallinen nauttiminen




Osa 2 — Viinin maistelu

Aihealue 1
—Viinimaailman merkittavimpien viinien tunnistaminen ja maistelumuistiinpanojen kirjaaminen

Oppimistulokset

1. Ymmartdd WSET® Level 3 jarjestelmallisen maistelun (jatkokurssi) oleelliset vaatimukset ja
vaiheet.
2. Ymmartaa viinien myymiseen liittyvan tarkkojen maistelumuistiinpanojen merkityksen.
3. Osaa tuottaa tarkkoja maistelumuistiinpanoja WSET® Level 3 Jarjestelmallinen maistelu
(jatkokurssi) -kaavaketta kayttaen.
AIHE A HINTATASO

Viinin maistelun syyt  Laatu, alkuperd, arvo, kehityksen seuraaminen

Aihealue 2
— Viinien tunnistaminen ja hintatason arvioiminen

Oppimistulokset

1.

2.

Tunnistaa viinien tarkeimmat ominaispiirteet WSET® Level 3 Jéarjestelméllinen maistelu
(jatkokurssi) -kaavakkeen avulla.

Tunnistaa maailman tarkeimpien viinintuotantoalueiden tarkeimpien viinien tyylin WSET® Level 3
Jarjestelmallinen maistelu (jatkokurssi) -kaavakkeen avulla.

Osaa arvioida maailman tarkeimpien viinintuotantoalueiden tarkeimpien viinien laatua ja
hintatasoa WSET® Level 3 Jarjestelmallinen maistelu (jatkokurssi) -kaavakkeen avulla.

Osaa tuottaa tarkkoja maistelumuistiinpanoja WSET® Level 3 Jarjestelmallinen maistelu
(jatkokurssi) -kaavaketta kayttaen.
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WSET® Level 3 Jarjestelmallinen viinin maistelu (jatkokurssi)

ULKONAKO
Kirkkaus

kirkas — samea

Voimakkuus

erittain vaalea — vaalea — keskisyva (-) — keskisyva — keskisyva (+) —syva —
[&pindkymatdn

Vari valkoviini

roseeviini
punaviini

varitdn — vihertava — sitruunankeltainen — kullankeltainen — meripihkanvarinen —
ruskea

vaaleanpunainen — lohenpunainen — oranssi

purppura — rubiini — granaatti — kellertdvanruskea — ruskea

Muut havainnot
TUOKSU

Kunto

reuna vs. keskus, jalat/kyyneleet, sakkaa, pirskahtelua, hohdetta

puhdas — epépuhdas (viat: hapettunut — pilaantunut — korkkivika — muuta)

Intensiteetti

heikko — kohtalainen (-) — kohtalainen — kohtalainen (+) — voimakas

Kehitys

nuori — kehittyva — taysin kehittynyt — yli-ikinen / ohittanut parhaat paivansé —
tarkoituksella hapettunut

Aromien luonne

hedelmainen — kukkainen — mausteinen — kasviperainen — tamminen — muuta

MAKU

Makeus kuiva — kuivahko — puolikuiva — puolimakea — makea — erittdin makea
Hapokkuus vahainen — kohtalainen (-) — kohtalainen — kohtalainen (+) — runsas
Tanniinit vahan — kohtalaisesti (-) — kohtalaisesti — kohtalaisesti (+) — runsaasti
Alkoholi vahainen — kohtalainen (-) — kohtalainen — kohtalainen (+) — runsas

vakevoity: (matala/kohtalainen/korkea)

Taytelaisyys

kevyt — keskitayteldinen (-) — keskitayteldinen — keskitayteldinen (+) — tayteléinen

Vaahto

hienostunut — kermainen — hytkkaava

Intensiteetti

kevyt — kohtalainen (-) — kohtalainen — kohtalainen (+) — voimakas

Flavorien luonne

hedelmainen — kukkainen — mausteinen — kasviperainen — tamminen — muuta

Pituus lyhyt — kohtalainen (-) — kohtalainen — kohtalainen (+) — pitka
PAATELMAT

Laatu kehno — hyvaksyttava — hyva — erittdin hyva — erinomainen
Hintaluokka huokea — keskihintainen — kallis — erittain kallis

Juomavalmius/kypsyys

tarvitsee aikaa — valmista juotavaksi, mutta voi kehittya viela — valmista juotavaksi,
mutta sailyy vield — huipussaan / juo pian — ylikehittynyt / ohi huippunsa

Copyright Wine & Spirit Education Trust 2009
WSET® Jarjestelmallinen maistelu (jatkokurssi) -kaavakkeen tekijanoikeus kuuluu Wine & Spirit Education Trustille, joka
ndin ollen kieltdé kaavakkeen jéljentamisen. WSET on Wine & Spirit Education Trustin rekisterdity tavaramerkki.

WSET® Jarjestelmallinen maistelu (jatkokurssi) -kaavaketta saa kayttaa ilman korvausta tai maksua seuraavin ehdoin:
I. Sita kdytetdan sellaisenaan ilman muutoksia, poistoja tai liséyksia.
Il.  Teksti "WSET® Jarjestelméallinen maistelu (jatkokurssi)” on aina mainittu.
Ill.  Wine & Spirit Education Trust mainitaan aina tekijana.
IV. Edella mainitut vaatimukset patevat kaikkiin myéhemmin ilmestyviin julkaisuihin.
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AIHE B TARKEIMPIEN ALUEIDEN VIINIT

Maa/alue Viinityyppi Maisteltavan viinin nimi
TAVALLISET (KUOHUMATTOMAT) VIINIT

BORDEAUX Punaviini Tyypillinen Bordeaux AC

Médoc tai Haut-Médoc Cru Classé

Saint-Emilion Grand Cru

Kuiva Bordeaux AC, Graves tai Pessac-Léognan
valkoviini
Makea Barsac tai Sauternes
valkoviini
LOUNAIS-RANSKA Punaviini Cahors tai Madiran
BOURGOGNE Punaviini Beaujolais ja Beaujolais (Villages tai Cru)

Tyypillinen Bourgogne Rouge AC

Kuntatason tai Cote d'Or Premier Cru

Valkoviini Chablis (kuntatason tai Premier Cru)

Chassagne-Montrachet, Meursault tai Puligny-
Montrachet (kuntason tai Premier Cru)

RHONEN LAAKSO Punaviini Cétes du Rhdne tai Cotes du Rhone-Villages

Chateauneuf-du-Pape tai Gigondas

Cornas, Saint Joseph, Cote Rétie tai Hermitage

ETELA-RANSKA Punaviini Corbiéres, Fitou tai Minervois
Jokin Vin de Pays -rypélelajikeviini
LOIREN LAAKSO Valkoviini Muscadet Sur Lie

Vouvrey Sec, Vouvrey Demi Sec, Savennieres tai jokin
muu Chenin Blanc -viini

Pouilly-Fumé tai Sancerre

ALSACE Valkoviini Riesling
Gewurztraminer, Pinot Gris tai Pinot Blanc
SAKSA Valkoviini Riesling QbA tai Kabinett

Riesling Spatlese tai Auslese

Perus- tai keskitason kuiva Riesling

Erstes Gewachs (tai muu laadukas) kuiva Riesling

ITAVALTA Valkoviini Wachau Griiner Veltliner
UNKARI Valkoviini Tokaji Asza
ITALIA Punaviini Barolo tai Barbaresco

Valpolicella tai Amarone della Valpolicella

Chianti Classico Riserva

Jokin etelditalialainen punaviini

Valkoviini Soave tai Pinot gris
Jokin moderni IGT-tason rypélelajikeviini
ESPANJA Punaviini Jokin moderni punaviini Kataloniasta, Costers del

Segrestd, Navarrasta tai Somontanosta

Ribera del Duero

Rioja Reserva tai Gran Reserva Rioja
Valkoviini Rias Baixas tai Rueda

PORTUGALI Punaviini Douro, D&o tai Alentejo

KREIKKA Punaviini Naoussa tai Nemea
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AIHE A TARKEIMPIEN ALUEIDEN VIINIT jatkuu
Maa/alue Viinityyppi Viinin nimi
TAVALLISET (KUOHUMATTOMAT)
VIINIT
ETELA-AFRIKKA Punaviini Erinomainen Cabernet Sauvignon-pohjainen
sekoiteviini
Pinotage
Valkoviini Chenin Blanc
AUSTRALIA Punaviini Barossa Shiraz

Coonawarra Cabernet Sauvignon
Jokin huokea massatuotettu brandiviini

Valkoviini Erinomainen tammikypsytetty Chardonnay
Clare tai Eden Valley Riesling
Hunter Valley Semillon

UUSI-SEELANTI Punaviini Pinot Noir
Valkoviini Sauvignon Blanc
Chardonnay
YHDYSVALLAT Punaviini Napa (tai ympéristdn) Cabernet Sauvignon

Erinomainen Pinot Noir (esim. Carneros, Russian
River, Santa Barbara, Oregon)
Zinfandel

Valkoviini Laadukas tammikypsytetty Chardonnay
Laadukas tammikypsytetty Sauvignon Blanc
(Fumé Blanc)

CHILE Punaviini Carmenere
Cabernet Sauvignon
Valkoviini Keskitason Sauvignon Blanc
ARGENTIINA Punaviini Cabernet Sauvignon
Malbec
Valkoviini Torrontes
KUOHUVIINIT
TAVANOMAISET Jokin huokea tankkikaytetty Brut-kuohuviini
CHAMPAGNE Non-Vintage Champagne
RANSKA AC Crémant -kuohuviini, Vouvrey tai Saumur
ITALIA Asti
ESPANJA Cava
UUSI-MAAILMA Jokin ensiluokkainen kuohuviini
VAKEVOIDYT VIINIT
ESPANJA Fino tai Manzanilla

Kuiva Amontillado tai kuiva Oloroso

Jokin puolimakea tai makea sherry

PORTUGALI LBV Port
10-vuotias Tawny Port
UUSI-MAAILMA Australialainen Ligueur Muscat

Vakevat alkoholijuomat ja likoorit eivat kuulu Osa 2 koeosion maisteluarviointiin; WSET® kuitenkin suosittelee, etté
opiskelijoille tarjotaan mahdollisuus maistella seuraavia alkoholeja:

VAKEVAT ALKOHOLIJUOMAT JA LIKOORIT

SKOTLANTILAINEN VISKI Single malt Scotch whisky

MUUT VISKIT Blended Scotch whisky, irlantilainen whisky,
Bourbon, kanadalainen whisky

KONJAKKI VSOP, XO

MUUT BRANDYT Armagnac, grappa, marc, espanjalainen
brandy

MUUT VAKEVAT ALKOHOLIT Rommi, tequila, vodka tai gini




Tenttiohjeistus

1. Arviointimenetelma
Osal

e Osa 1 arvostellaan WSET® Awardsin
maarittelemana ilman kirjoja suoritettavana
tenttind. Tentin |&pipaasy edellyttaa, etta oikeita
vastauksia on vahintaan 55 %.

Tentti koostuu 50 yhden pisteen arvoisista
monivalintakysymyksistd. Taméan tentin
kysymykset koostuvat koko osa 1:n tiedoista ja
ymmarryksesta.

Aikaa tentin suorittamiseen saa kayttaa 45
minuuttia.

Kaikki tenttikysymykset perustuvat
Siséltokuvauksessa mainittuihin
oppimistuloksiin, ja kurssin oppimateriaaliin
sisaltyy kaikki se tieto, jonka perusteella
tenttikysymyksiin pystyy vastaamaan oikein.

Osa?2

e Osassa 2 suoritetaan maaratyn yhden viinin
maistelu ja sen arviointi. Maistelukoepaperilla
arvioidaan kokelaan kykyé suoriutua maistelun
oppimistuloksista. WSET® Awards arvioi
maistelukoepaperin. Maisteluosuus on
suoritettava 15 minuutissa. Osa 2:n tentin
osuuden voi valvoa ja pisteyttdad ainoastaan
WSET® Awardsin Level 3 hyvaksyma sisdinen
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valvoja. Tenttiin osallistujien on suoritettava
molemmat tenttiosiot. Vain sellaiset tenttijat,
jotka ovat saaneet toisen osion hyvaksytysti
suoritetuksi, voivat uusia hylatyn osion.

WSET® Awards ei mydnna tenttikaytantoon
poikkeuksia, vaan kaikki arviointivaatimukset
tulee tayttya.

2. Tentin valvonta

Tenttien valvonnasta vastaavat WSET:n
Hyvaksytyt kouluttajat (APP). Hyvaksyttyjen
kouluttajien tulee tayttada Operation Handbookissa
maaritetyt kriteerit ja menettelytavat.

3. Tulokset ja todistukset

WSET® Awards julkaisee tenttitulokset
seuraavasti:

Kaikkien tenttiin osallistujien nimiluettelo sekéa
opiskelijoiden tulokset lahetetdén Hyvéaksytylle
kouluttajalle (APP), joka toimittaa tulokset tenttiin
osallistuijille.

Hyvaksytty kouluttaja (APP) toimittaa Certificate -
todistukset tentin lapaisseille.

Tenttituloksista ilmoitetaan ja todistukset
toimitetaan 4-5 viikon kuluttua siité, kun tentit ovat
saapuneet tentin laatijalle.
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4. WSET® International Higher Certificate -jatkokurssin tentti

Wine & Spirit Education Trust ei julkista aikaisempia WSET® International Higher Certificate
-jatkokurssin tenttipapereita.

Osa 1 monivalintatentti
Osa 1:n monivalintatenttikysymykset on koottu niin, ettd ne vastaavat painotusarvoltaan kurssin aihealueita.
Seuraavasta luettelosta ilmenee kunkin Osa 1 aihealueiden kysymysten maara.

Monivalintatenttikysymysten maarat aihealueittain

Osa Aihe g)%);g\ysten
11 Kasvupaikka 7
Viininvalmistus Viininviljely

Viininvalmistus

Kypsytys ja pullotus

EU:n etikettimerkinnat

Viinin hinnanmuodostus
1.2 Ranska 26
Maailman (tavalliset) Italia
viinit Espanja

Portugali

Saksa

Keski- ja Koillis-Eurooppa

Australia

Uusi-Seelanti

Etela-Afrikka

Pohjois-Amerikka

Eteld- ja Keski-Amerikka

Muut viinintuotantomaat

Viiniin tyyliin, laatuun ja hintaan vaikuttavat tekijat
1.3 Viinialueet ja ala-alueet 4
Maailman Valmistusmenetelmét
kuohuviinit Viiniin tyyliin, laatuun ja hintaan vaikuttavat tekijét
1.4 Viinialueet ja ala-alueet 4
Maailman Valmistusmenetelméat
vakevoidyt viinit Viiniin tyyliin, laatuun ja hintaan vaikuttavat tekijat
15 Valmistusmenetelméat 6
Vakevat alkoholit ja Vakevét alkoholit ja likoorit
likoorit Tyyliin, laatuun ja hintaan vaikuttavat tekijat
1.6 Ominaisuudet 3
Asiakaspalvelu ja Laatu ja hinta
tarjoilu Viinin ja ruuan yhdistadmisen perusperiaatteet

Myynti ja tarjoilu

Tavallisemmat viat

Yhteiskunnalliset, terveydelliset, turvallisuuteen ja
lainsaadanton liittyvat seikat

Kysymyksia yhteensa 50
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Osa 1 Monivalintatentti

Ohessa on joitakin
mallikysymyksia seké oikeat
vastaukset, jotta kurssille
osallistuja voi hahmottaa,
minka tyyppisia
tenttikysymykset ovat. Tentti
koostuu 50 samantyyppisesta
kysymyksesta.

d)

a)

b)

c)

d)

b)

c)
d)

Mik& seuraavista kuvaa
parhaiten alsacelaista
Rieslingia?

kuiva, runsaan hapokas,
tuoksussa petrolia
puolimakea, runsaan
hapokas, tuoksussa
petrolia

kuiva, vahainen
hapokkuus, tuoksussa
hunajaa

puolimakea, vahainen
hapokkuus, tuoksussa
hunajaa

Mita "remontage”
tarkoittaa?

sakan sekoittamista
tynnyrissa kaymisen
aikana

mehun pumppaamista
kuorien paalle kdymisen
aikana

mehun kuumentamista
kaymisen
vauhdittamiseksi

sakan ohjaamista korkkiin
kuohuviinin
pullokaymisessa

Mik& on Rosé d’Anjoun
sekoitteessa paarypale?

Gamay
Grolleau
Malbec
Cabernet Franc

b)

c)
d)

b)

c)

Mika seuraavista on
esimerkki matalaksi
tuetusta, cane-mallilla
leikatusta kdynnoksesta?

Guyot simple
Gobelet
Lenz Moser
Cruzeta

Mika seuraavista
samppanjatyyleista on
kuivin?

Dry
Brut
Extra Dry
Extra Brut

Mita termi
"Erzeugerabfullung”
tarkoittaa saksalaisessa
etiketissa?

viini on saanut mitalin
paikallisessa maistelu-
kilpailussa

valmistaja on pullottanut
viinin

viini on luomuviini

viini soveltuu
diabeetikoille

Milla Italian DOCG-
alueella sijaitsee Gavi?

Piemontessa
Lombardiassa
Venetossa
Toscanassa

Mitk& seuraavista pareista

kuuluvat yhteen?

Condrieu ja Marsanne
Saint-Péray ja Grenache
Saint-Joseph ja Syrah
Coéte-Rdtie ja Cinsault

b)

c)
d)

10.

a)
b)

d)

13.

b)
c)
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Kuinka tunnistaa tanniinin,
kun maistaa ikédantynytta
punaviinid?

syljen erityksesta kielen
sivuilla

polttavasta
makuelamyksesta suun
takaosassa

suuta kuivattavasta
makuelamyksesta
puumaisesta tuoksusta

Mité termi "Quinta” tarkoittaa

portviinipullossa?

vuosikertaa
viininvalmistamoa
rypalelajiketta
viinityyppié

Mik& seuraavista on
perusalkoholi Grand
Marnieria valmistettaessa?

brandy
vodka
rommi
gini

Mik& seuraavista

kuvauksista pullon etiketissa

El ole sallittu, kun viini on
myynnissé EU:ssa?

Catalunya Cabernet
Sauvignon
Coonawarra Shiraz
Napa Valley Zinfandel
New Zealand Chablis

Mik& seuraavista
viinityypeista on oikeutettu
AC Entre-Deux-Mers -
merkintaan?

vain valkoviini

vain punaviini

vain valko- ja punaviini
valko-, puna- ja roseeviini
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14.

a)

b)
<)

d)

15.

b)
c)

Mik& seuraavista
vaittamista on totta?

Bourbonia voi valmistaa
missa tahansa
Yhdysvalloissa

Bourbonia valmistetaan
vain mallastetusta ohrasta
kanadalaista viskia
valmistetaan rukiista
kanadalainen viski on
tavallisesti pannutislattu

Mita ovat "criaderat™?

solera-menetelman
vaiheita

sherryn kypsytyskellareita
sherryn kuljetusastioita
mattoja joilla rypaleita
kuivataan

16.

Mik& seuraavista kylista
kuluu Grand Champagnen
alueeseen?

Bouzy
Cramant
Segonzac
Ay

Missa Australian
osavaltiossa on Margaret
River?

New South Walesissa
Victoriassa

South Australiassa
Western Australiassa

Mallikysymysten oikeat

vastaukset:

1. a 11. a
2. b 12. d
3. b 13. a
4, a 14. a
5. d 15. a
6. b 16. c
7. a 17. d
8. c 18. d
9. c 19. c
10. b 20. b

18.

19.

20.
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Milla nimella kutsutaan
sakan singahtamista
pullosta, kun valmistetaan
samppanjaa?

a) débourbage
b) remuage

c) buttage

d) dégorgement

Mik& on paamaaperatyyppi
Koillis-Espanjassa?

a) basaltti

b) graniitti

c) kalkkikivi
d) hiekkakivi

Missa sijaitsee Aconcaguan
viinialue?

a) Espanjassa
b) Chilessa

c) Argentiinassa
d) Uruguayssa



Osa 2 — maistelutenttiosio

Osa 2 maistelutentti

Tenttiin osallistuvan kokelaan on maistettava yksi
viini sokkona ja kirjoitettava siita WSET® Level 3
Jarjestelmallinen maistelu — jatkokurssin
kaavakkeen avulla maistelukuvaus.

Kokelaan on tunnistettava viini ja maistelun avulla
paateltava sen hintataso.

Tasta tenttiosiosta saa 25 pistetta.
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Tenttisdannot

1

1.1

111

1.1.2

113

1.2

121

1.2.2

2

Paasyvaatimukset
Kelpoisuus

Tenttiin osallistujan tulee ialtédan ylittaa
laissa maaritetty vahimmaisika, joka
vaaditaan alkoholijuomien ostamiseen
vahittdiskaupassa siind maassa, jossa
tentti jarjestetaan, tai hanen tulee olla
valmistautumassa tenttiin osana
kokopéivaista opinto-ohjelmaa tai hénella
on huoltajiensa suostumus.

Sellaiset kurssille osallistujat, jotka eivat
ylla alkoholijuomien laissa maéaritettyyn
ostoikdrajaan siind maassa, missé tentti
pidetdan, tai eivat halua osallistua
alkoholin maisteluun mm. terveydellisista
tai uskonnollisista syista, eivat voi
osallistua maisteluun. N&in he eivét voi
suorittaa Osa 2 WSET® International
Higher Certificate -koeosiota.

WSET® International Higher Certificate -
jatkokurssille paasyyn ei ole mitaan
rajoituksia, jotka liittyvéat paallekkaisyyksiin
muiden kurssien tai osatutkintojen kanssa.

Suositeltavat aikaisemmat tiedot

Kurssille osallistujille suositellaan WSET®
Level 2 Intermediate Certificate in Wines
and Spirits — keskitason kurssia. Sellaisia
osallistujia, joilla on jo aikaisemmin
hankittuna keskitason kurssin vastaavat
tiedot, kehotetaan keskustelemaan kurssin
opettajan kanssa mahdollisista
lisdopinnoista, ennen kuin ilmoittautuvat
jatkokurssille.

Tentissa vaadittavan luku-, kirjoitus- ja
laskutaidon taso on méaaritelty seuraavasti:
luku- ja kirjoitustaidot: Ison-Britannian
kansallisen standardin taso 2 tai vastaavat
laskutaito: Ison-Britannian kansallisen
standardin taso 2 tai vastaavat.

Tenttitoteutus ja tulokset

2.1 Tutkintoa suorittavien kokelaiden on

suoritettava 2-osainen ilman kirjoja pidettava
tentti.

2.2
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Osal: Koepaperi koostuu 50
monivalintakysymyksesta. Tentin lapipaasy
edellyttad, etté oikeita vastauksia on vahintaan
55 %.

Osa 2: Yhden viinin sokkomaistaminen ja sen
ominaisuuksien kuvailu koepaperille. Tentin
l&pipaéasy edellyttad, ettd oikeita vastauksia on
vahintaan 55 %.

Kokelaat, jotka hyvaksytysti |apaisevat
molemmat koeosiot, saavat WSET®
International Higher Certificate in Wines and
Spirits -todistuksen ja koeosioiden
yhteisarvosanan.

Niille kokelaille, jotka l&paisevat
jommankumman koeosion, ilmoitetaan
saavutettu tulos. Kun molemmat koeosiot on
suoritettu, annetaan lopullinen arvosana.

Tenttituloksista ilmoitetaan ja todistukset
toimitetaan Hyvaksytylle kouluttajalle (APP) 4—
5 viikon kuluttua siité, kun tentit ovat
saapuneet tentin laatijalle.

Tenttitulokset arvostellaan seuraavasti:

Kokonaistulos
vahintaan 80 % ja
molemmat tenttiosiot

Pass with Distinction
(erinomaisesti

hyvéksytty)

vahintaan 65 %

Kokonaistulos 65—-79 %

Pass with Merit
(ansiokkaasti
hyvéaksytty)

Kokonaistulos 55-64 %

Pass (hyvéksytty)

Kokonaistulos 45-54 %

Fail (hylatty)

Kokonaistulos 44 % tai
vahemman

Fail unclassified
(lajittelemattomana
hylatty)
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3 Kohtuulliset sovittelut

Sellaisia tenttiin pyrkivid, joilla on erillisen kirjallisen
arvioinnin osoittamia erityisia tenttivaatimuksia,
kehotetaan ottamaan yhteytta tentin jarjestavaan
Hyvaksyttyyn kouluttajaan (APP). Liséohjeita tentin
jarjestajille ja tenttiin pyrkiville on saatavana
WSET® Awardsista. WSET® Awardsin
periaatteisiin kuuluu, etté edelld mainitun kaltaisia
pyrkijoita ei tule asettaa epéedulliseen asemaan
tenteissa. Ko. tenttijéiden tulee itse huolehtia
erityisvaatimusten ilmoittamisesta ennen tenttia
Hyvaksytylle kouluttajalle (APP).

4  Tentin uusiminen

Hylatyn tentin molemmat osiot voi uusia. Tentin
uusimiskertoja ei ole rajoitettu.

Ne kokelaat, jotka joutuvat uusimaan WSET®
International Higher Certificate in Wines and Spirits
-jatkokurssin hylatyn tentin tai sen osion, voivat
saada loppu-arvosanakseen enintdan Pass with
Merit -arvosanan.

Tentin [&paisseet eivat saa enda osallistua
uusintatenttiin korottaakseen arvosanaa.

5 Jatko-opinnot

Kokelaat, jotka ovat lapaisseet WSET®
International Higher Certificate in Wines and Spirits
-jatkokurssin ja haluavat jatkaa opintojaan WSET®
Diploma -tutkintoon, joutuvat suorittamaan
Diploman kielipdasykokeen. Koe koostuu neljasta
kysymyksesta, joihin tulee vastata lyhyesti joko
englannin tai saksan kielella yhden tunnin aikana.
Vahimmaistuloksena on oltava 55 %. Kokeen
onnistuneesti lapaisseet voivat hakeutua WSET®
Diploma -kurssille.

6 Tenttikdytant6 ja valvonta

6.1 Tenttiin osallistujien on suostuttava seuraaviin
ehtoihin:

e Tentti on suoritettava kummallekin osiolle
maarétyssa ajassa.

e Tentin kysymys- tai vastauspapereihin ei saa
tehda tentin aikana ylimaaraisia merkintgja.
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e Tenttijat eivat saa keskustella keskenaan
tentin aikana.

e Tentissa ei saa olla mukana mitédan
elektronisia laitteita.

e Tentissé ei saa kayttda sanakirjoja.

e Tentissa ei saa kayttaa aanimerkilla
varustettuja kelloja tai rannekelloja.

e Tentin virallisesta alkamisajasta mydhastyneet
osallistujat voivat osallistua tenttiin vain tentin
valvojan luvalla ja ainoastaan siina
tapauksessa, etta siita ei aiheudu hairiéta
muille tenttiin osallistuijille.

e Osallistujat eivat saa poistua tenttitilasta,
ennen kuin puolet tenttiajasta on kulunut.

e Osallistujat, jotka suoriutuvat tentista nopeasti,
voivat poistua tenttitilasta, kunhan eivat
hairitse muita osallistujia, mutta tenttitilaan ei
saa endd palata takaisin.

e Tentin valvoja ei saa kommentoida, tulkita tai
ilmaista mielipiteitddn tenttikysymyksista.

e Sellainen osallistuja, jota epaillaan vilpista, on
poistettava tenttitilasta valittdmasti ja hanen
tenttipaperinsa toimitetaan tenttitoimikunnalle
(Examination Panel) kasiteltavaksi.
Tenttitoimikunta p&attaa jatkotoimenpiteista.

e Tentin kysymyspapereita ei saa ottaa mukaan
tenttitilasta. Sellaisia tenttiin osallistujia, jotka
eivat palauta kysymys- ja vastauspapereita,
voidaan tuomita vaarinkaytoksista.

6.2 Tenttiin osallistujien on noudatettava tentin
valvojan antamia ohjeita. Jos ohjeita ei
noudateta, tenttitulokset voidaan hylata.

7 Tiedustelut tenttituloksista

Kaikki tiedustelut International Higher Certificate -
jatkokurssin tenttituloksista on tehtava kirjallisesti
WSET® Awardsin julkaisemien tenttitulosten
jalkeisten 20 ARKIPAIVAN kuluessa Hyvéksytylle
kouluttajalle (APP). Tenttiin liittyvista tiedusteluista,
palautteesta ja valituksista on saatavilla myos
virallinen poytékirja.

8 WSET® Awardsin saannot
WSET® Awards pidattad itsellaén oikeudet lisata

tai muuttaa mité tahansa ndaisté saannoista
sopivaksi katsomallaan tavalla.
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