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ЗАКЛЮЧЕНИЕ

Качество непригодное – низкое  – приемлемое – хорошее – высокое – превосходное

ВНЕШНИЙ ВИД

Прозрачность прозрачное или мутное

Интенсивность цвета бледный – средний – глубокий

Оттенок белое: лимонный – золотистый – янтарный 
цвета розовое: розовый – лососевый – оранжевый

красное: пурпурный – рубиновый – гранатовый – рыжевато-коричневый

АРОМАТ

Состояние чистый – нечистый

Интенсивность легкий – средний – выраженный

Ароматические характеристики напр., фрукты, цветы, пряности, овощи, дуб и др

ВКУС

Сладость сухое – с оттенком сладости – полусухое – сладкое

Кислотность низкая – средняя – высокая

Уровень танинов низкий – средний – высокий

Тело легкое – среднее – полное

Вкусовые характеристики напр., фрукты, цветы, пряности, овощи, привкус дуба и др.

Продолжительность вкуса короткая – средняя – долгая
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WSET Систематизированный подход к дегустации вина® 2011 может воспроизводиться только с
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Аромат и Вкусовые характеристики

ФРУКТОВЫЙ/ЦВЕТОЧНЫЙ (простой/характерный или особенный?, свежий или приготовленный?, зрелый или незрелый?)

Цветочный аромат цветущих

Зеленый фрукт яблоко (зеленое/красное?), крыжовник, груша, виноград

Цитрусовый фрукт грейпфрут, лимон, лайм (сок или цедра?)

Косточковый фрукт персик, абрикос, нектарин (свежие или сухие?)

Тропический фрукт банан, киви, личи, манго, дыня, маракуйя, ананас

Красные ягоды красная смородина, клюква, малина, клубника, красная вишня, слива

Черные ягоды черная смородина, ежевика, черника, черная вишня

Сухофрукты инжир, чернослив, изюм, кишмиш,  вишня, джем, вареные/печеные, 
тушеные, консервированные фрукты 

ПРЯНОСТИ/ОВОЩИ

Зеленый зеленый болгарский перец (стручковый перец), трава, белый перец, листва, томат, картофель

Травянистый трава, спаржа, черносмородиновый лист

Лекарственный эвкалипт, мята, медицинский, лаванда, фенхель, укроп

Растительный кочанная капуста, горошек, бобовые, оливки (черные/зеленые?)
(свежий? или отварной?)

Сладкие специи корица, гвоздика, имбирь, мускатный орех, ваниль

Острые специи черный/белый перец, лакрица, можжевельник

ДУБ/ДРУГОЕ

Простота/нейтральность простой, нейтральный, нечеткий

Автолизный дрожжи, сухое печенье, хлеб, жареный хлеб, дрожжевой осадок

Молочный масло, сыр, сливки, йогурт

Дуб ваниль, жареный хлеб, кедр, обожженное дерево, дым, смола

Орехи, зерна миндаль, кокос, фундук, грецкий орех, шоколад, кофе�

Зрелость растительный аромат, грибы, сено, влажная листва, лесная почва, дичь, 
острый/пикантный аромат, табак, кедр, мед, злаковые

Животный кожа, мясо, ароматы фермы

Минеральный земля, бензин (нефтепродукты), каучук, деготь, каменистый/железистый аромат, сырая шерсть
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