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WSET 烈酒第二級品鑑系统方法®
視覺：外觀

澄清度 清澈 — 渾濁

顏色深度 透明 — 淡 — 中 — 深 — 不透明

顏色 無色 — 檸檬色 — 金黃色 — 琥珀色 — 棕色
粉紅色 — 紅色 — 橙色 — 黃色 — 綠色 — 藍色 — 紫色 — 棕色 — 黑色

其他觀察 例如：濁化（louching）

嗅覺：氣味

純淨度 純淨 — 不純淨

香氣濃度 中性 — 淡 — 中 — 濃

香氣特徵 例如：原料、製作過程、橡木、熟成

味覺：味道

甜度 干 — 微干 — 半甜 — 甜

口感 例如：粗糙、柔順、淡如水、飽滿、灼熱

味道濃度 中性 — 淡 — 中 — 濃

味道特徵 例如：原料、製作過程、橡木、熟成

餘味 長度
特性

短 — 中 — 長
中性 — 簡單 — 有些複雜 — 非常複雜

結論

品質等級 有缺陷 — 差 — 可接受 — 好 — 很好 — 極好
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WSET 烈酒第二級詞彙表
WSET 烈酒第二級品鑑系統方法®

香氣和味道

原料

玉米 奶油硬糖、甜玉米、玉米麵包、爆米花、焦糖、燒焦的糖、太妃糖、薄荷

大麥麥芽 外殼、麥片粥、大麥、麥芽、麵粉、燕麥 

裸麥（黑麥） 裸麥（黑麥）麵包、薑餅、胡椒粒、多香果

葡萄 葡萄、無花果、黑李乾、白葡萄乾、柑橘
接骨木花、橙花、玫瑰、紫羅蘭、香水、薰衣草、紫丁香、乾燥花

龍舌蘭 龍舌蘭、胡椒粒、根莖類植物、橄欖、青椒、草本植物

甘蔗 青草、草本植物、焦糖、燒焦的糖、太妃糖、糖漿、糖蜜

水果 蘋果、西洋梨、杏桃、水蜜桃、李子、櫻桃、杏仁膏
草莓、覆盆子、黑加侖、黑莓
柳橙、檸檬

植物材料 杜松子、柑橘皮、根、泥土、孜然、胡椒粒
茴香籽、茴香、甘草
肉桂、丁香、薑、肉豆蔻、小豆蔻
香菜、羅勒、迷迭香、百里香、鼠尾草、檸檬草、薄荷

處理過程（原料、發酵、蒸餾）

煙燻 泥煤、藥材、燻魚、煙燻、海草
碘酒、焦炭、炭烤蔬菜

酯類 香蕉、蘋果、西洋梨、花香、鳳梨（菠蘿）、香瓜（蜜瓜）、芒果、指甲油

其他 味道強烈的溶劑味（鼻腔出現刺痛感）、塑膠、乳酪、汗味、燒焦的橡膠味

橡木與熟成

橡木 香草、烤麵包、雪松、香料、雪莉酒、木屑、椰子、咖啡、堅果

陳年 / 老熟（rancio） 乾果蛋糕、糖漬水果、皮革、煙草、濕樹葉、蘑菇、森林地表、肉味、肉汁、酵母萃取物、木蠟油

口感 / 其他

烈酒的口感 • 粗糙、生硬、尖銳？ • 充盈、飽滿？• 柔順、絲滑？ 
• 灼熱感？ • 淡如水、寡淡？

其他 苦味


