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Giris
Bu bilgilendirme rehberi, WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi hakkinda hem adaylara hem de
Approved Programme Providers (kisaca APP) olarak bilinen Yetkili Kurs Merkezlerine yonelik dnemli
bilgiler icerir.

Kitapcigin dnemli bolimd, 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi 6grenme ciktilarinin ayrintili
aciklamalarindan olusmaktadir. Bu 6grenme c¢iktilari, APP merkezlerinin egitim programlarini
hazirlamasina yardimci olmaktadir. Bununla birlikte adaylarin, kurstan 6grendiklerinin test edilecedi
sinava hazirlanmalarini saglayacaktir.

Tadim 6rnegi 6nerileri listesi, agirhkli Ogrenme Ciktilari icerigi miifredat agirhgr dogrultusunda
sinav bilgileri, drnek sinav sorulari ve sinav kurallari da bu rehberin konusudur.

Kitapcigin sonunda diger WSET kurslari ve WSET Yeterlik Programlari ile ilgili bilgi bulabilirsiniz.



WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programina Giris

Yeterlik Programinin Hedefi

WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi, bu konuda daha 6nce hig bilgisi olmayan ya da ¢ok az bilgi
sahibi olan kisilere yonelik hazirlanmistir. Bu yeterlik programi 8rnegdin turizm, perakende ve toptan
satis endustrilerinde iyi bir sarap bilgisinin is vasfi ve rekabeti acisindan dnemli oldugu her alan icin
gecerlidir. Ayni zamanda sarapla genel olarak ilgilenen ve bilgisini arttirmak isteyenler icin de
faydalidir.

Kurs sonunda basarili olan adaylar, kiiresel ve bdlgesel 6neme sahip lzim tirleriyle Uretilen
sarap tiplerini tanimlayip karsilastirabilecek, diinyanin sarap uretimi gerceklestirilen ana
bolgelerindeki sarap etiketlerini okuyup yorumlayabilecek, sarap tadimi ve degerlendirme
konusunda temel prensipleri anlayarak uygun sarap secimi ve servisinde temel 6nerilerde
bulunabilecektir.

Yeterlik Programinin Yapisi
Ogrenme Ciktilari
Yeterlik programinin hedeflerine ulasmak icin 6 6grenme ¢iktisi bulunmaktadir.

Ogrenme Ciktisi 1 Cevresel kosullarla birlikte baglarda {iziim yetistirme seceneklerini ve bunlarin
sarabin stiliyle kalitesi Uzerindeki etkilerini anlamak.

Ogrenme Ciktisi 2 Sarap yapimi ve sisede yillandirmanin sarabin stil ve kalitesine etkilerini
anlamak.

Ogrenme Ciktisi 3 Cevresel etkilerin, liziim yetistirme seceneklerinin, sarap yapiminin ve sisede
yillandirmanin baslica Gzim cesitleriyle yapilan saraplarinin stil ve kalitesine
etkisini anlamak.

Ogrenme Ciktisi 4 Bolgesel dneme sahip siyah ve beyaz iiziim cesitleriyle yapilan saraplarin stil
ve kalitesini 6grenmek.

Ogrenme Ciktisi 5 Uretim siirecinin képiiklii ve fortifiye saraplarin stillerine nasil etki ettigini
anlamak.

Ogrenme Ciktisi 6 Sarabin saklanmasiyla birlikte yemek ve sarap eslestirmesiyle ilgili temel prensip
ve surecleri anlamak.

Programa Kayit Olmak igin
WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programina katilim icin herhangi bir kisittama bulunmamaktadir.
Latfen Sinav Kurallarn Katilm Kosullari balumutnit okuyun.

Total Qualification Time (TQT — Toplam Kurs Siiresi) ve Guided Learning Hours (GLH — Rehberli
Egitim Saatleri)
TQT, yeterlik programinda belli bir basari seviyesine ulasiimasi icin 6grencinin almasi gereken saat
bazinda yaklasik toplam kurs slresini belirtirken, GLH ve 6zel ¢calisma zamanindan olusur. GLH ise
egitmen gdzetimindeki 6grenimi ve gdzetimli degerlendirmeleri icerir.

2. Seviye Sarap Yeterlik Programi 28 saatten olusmaktadir. Buna 1 saatlik sinav dahil 17 GLH ve
11 saatlik 6zel calisma dahildir.

Kurs Sonrasi Gelisim Onerileri
WSET 3. Seviye Sarap Yeterlik Programina girebilmek icin WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi
ya da esdeger bir bilgi seviyesi gerekmektedir.



Ogrenme Ciktilari

Ogrenme Ciktisi 1
Cevresel kosullarla birlikte baglarda iliziim yetistirme seceneklerini ve bunlarin sarabin stiliyle
kalitesi lizerindeki etkilerini anlamak.

Degerlendirme Kriterleri

1. Uziimiin her bir béliimiiniin sarap Ureticisine neler sagladiginin tanimlanmasi.
2. Uzum yetistirmek icin iiziim asmasi gerekliliklerinin tanimlanmasi.
3. Uziimiin olusumu ve olgunlasmasinda temel asamalarin tanimlanmasi.
4. Uziim olgunlasirken liziimiin bilesenlerinde, aroma ve tadinda gerceklesen degisimlerin
tanimlanmasi.
5. Uzum bagindaki ¢evresel kosullarin tiziimiin olgunlugu ve kalitesine etkilerinin tanimlanmasi.
6. Uziim olgunlugunun sarabin stil ve kalitesine etkilerinin tanimlanmasi.
7. Uziim baginda iiziim yetistirme seceneklerinin tanimlanmasi.
8. Sarabin kdkenini ve liretim kurallarini belirtmek icin kullanilan en 6nemli etiketleme
terimlerinin anlamlarinin aciklanmasi.
9. Uziim baginin yasi ve iiziim yetistirme secenekleriyle etiketleme terimleri arasindaki bagin
aciklanmasi.
Uziimiin béliimleri Kabuk: Renk, tanen, asidite
Meyve eti: Seker, asidite, su, tat
Cekirdek ve sap: Tanen
Uziim asmas! gereklilikleri Sicaklik, glines 15191, su, bitki besin maddeleri, karbondioksit (CO,)
Uziimiin olusumu ve Uziim olusumu: Ciceklenme, meyve tutumu, véraison (ben diisme)
olgunlagmasindaki asamalar Olgunlasma: Ham {ziimler, olgun tiziimler, cok olgun diziimler (ge¢ bag bozumu, kuru {iziim)
Uziimler olgunlasirken Genel bilesen
gerceklesen degisimler degisimleri: Renk, seker, asidite, tanen
Genel aroma ve tat
degisimleri: Beyaz iiziimler icin, siyah Giziimler icin
Uziim baginda cevresel kosullar  Genel iklim kosullari: Serin, iliman, sicak
Diger iklim kosullar: Enlem, rakim, dag, egim, yon, toprak, deniz, nehir, hava, yogun sis, bulut, hafif sis
Hava kosullan: Kuraklik, donma, dolu, yagmur, glines 15191, sicaklik derecesi
Uziim yetistirme secenekleri Uziim bagi secenekleri: Terbiye, budama, sulama, spreyleme, organik iiretim, verim, hasat
Uziim sekerinin
konsantrasyonu: Cok olgun tiziimler, botrytis/nobel rot (kursuni/asil kiif) iziimler, donmus tziimler
Sarabin kokeni ve iiretim Geographical Indications (Gls — Cografi Belirtecler)
kurallanyla ilgili etiketleme Avrupa Birligi: Protected Designation of Origin (PDO), Protected Geographical Indication (PGI)
terimleri Fransa: Appellation d’Origine Controlée (AOC), Appellation d’Origine Protégée (AOP),
Vin de Pays (VdP), Indication Géographique Protégée (IGP)
italya: Denominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG),
Denominazione di Origine Controllata (DOC), Indicazione Geografica Tipica (IGT)
ispanya: Denominacion de Origen Calificada (DOCa), Denominacion de Origen (DO),
Vino de la Tierra
Almanya: Qualitatswein, Pradikatswein, Landwein
Avrupa Birligi Disinda: ~ Gls
Uziim baginin yasi ve Uziim baginin yast: 0Old Vine/Vieilles vignes
hasatla ilgili terimler Uziim yetistirme

secenekleri: Vintage (rekolte), Late Harvest/Vendanges tardives (ge¢ bag bozumu), botrytis/noble rot
(kursuni/asil kiif), Icewine/Eiswein (buz sarabi)




Ogrenme Ciktisi 2
Sarap yapimi ve sisede yillandirmanin sarabin stil ve kalitesine etkilerini anlamak.

1. Alkolik fermantasyon siirecinin temel asamalarinin agiklanmasi.
2. Kirmizi, roze ve beyaz sarap liretim siireclerinin temel asamalarinin tanimlanmasi.
3. Sarap liretimi seceneklerinin Uretilen sarabin stil ve kalitesine etkilerinin tanimlanmasi.
4. Sisede olgunlastirma sirasinda sarapta gerceklesen temel degisimlerin tanimlanmasi.
Alkolik fermantasyon Maya sekeri, alkol ve karbondioksite donistiiriir.
siireci
Sarap iiretimi siireci Sarap iiretimi
siirecinin asamalarn: Ezme, fermantasyon, presleme, saklama ve/veya yillandirma, harmanlama, ambalajlama
Sarap iiretim secenekleri  Ayarlamalar: Seker ekleme, asidite orani ayari
Fermantasyon
sicaklik dereceleri:  Soguk, sicak
Kirmizi sarap: Oziitleme
Roze sarap: Kisa maserasyon, harmanlama
Tath sarap: Fermantasyonun durdurulmasi, tatlandirici eklenmesi
Tank tipleri: Paslanmaz celik, beton, mese
Mese Fici tipleri: Kiiciik, buyiik, yeni, eski, yakilma siddeti
Malolaktik doniisiim
Posa
Harmanlama: Tutarlihik, kompleksite, stil
Sisede olgunlastirma Kirmizi sarap: Renk, tanen, aroma ve tatlar

Beyaz sarap: Renk, aroma ve tatlar




Ogrenme Ciktisi 3
Cevresel etkilerin, liziim yetistirme seceneklerinin, sarap yapiminin ve sisede yillandirmanin
baslica liziim cesitleriyle yapilan saraplarinin stil ve kalitesine etkisini anlamak.

Degerlendirme Kriterleri

1.

2.

Temel iiziim tiirlerinin karakteristiklerinin tanimlanmasi.

Cevresel kosullarin ve liziim yetistirme seceneklerinin temel Gizim tirlerinin karakteristikleri
Uzerindeki etkilerinin tanimlanmasi.

Uziim yetistirme seceneklerinin, temel liziim tiirlerinden Uretilen sarabin stili tizerindeki
etkilerin tanimlanmasi.

Sisede olgunlastirmanin, temel tziim tirlerinden Uretilen sarabin stili Gzerindeki etkilerinin
tanimlanmasi.

Belirtilen Gls’ta isimli temel liziim tiirlerinden Uretilen saraplarin stil ve kalitelerinin
tanimlanmasi.

Temel iiziim tiirleriyle Uretilen saraplarin, kendi icinde ve belirtilen bolgeler arasindaki stil ve
kalitenin karsilastiriimasi.

Temel liziim cesitleriyle yapilan saraplarin stil ve kalitesini belirleyen bdlgesel 6neme
sahip etiketleme terimlerinin anlamlarinin aciklanmasi.

Temel iiziim tiirleri

Siyah iiziimler
Tiirler:
Karakteristikler:

Beyaz iiziimler
Tiirler:
Karakteristikler:

Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah/Shiraz, Pinot Noir
Renk, tanen orani, seker (potansiyel alkol), asidite, aroma ve tatlar

Chardonnay, Pinot Grigio/Pinot Gris, Riesling, Sauvignon Blanc
Renk, seker (potansiyel alkol), asidite, aroma ve tatlar

Cevresel kosullar ve iiziim  iklim: Serin, iiman, sicak
yetistirme secenekleri Hasat: Erken bag bozumu, olgun {iziimler, cok olgun iiziimler

Uziim sekerlerinin

konsantrasyonu: Cok olgun tiziimler, botrytis/noble rot (kursuni/asil kiif) Giziimler, donmus tiziimler
Sarap iiretim secenekleri  Tank tipleri: Paslanmaz celik, beton, mese

Mese Fic tipleri:
Malolaktik doniisiim
Posa

Kiiciik, buiyiik, yeni, eski, yakilma siddeti

Harmanlama: Tutarlik, karmasiklik, stil
Sisede olgunlastirma Kirmizi sarap: Renk, tanen, aroma ve tatlar
Beyaz sarap: Renk, aroma ve tatlar
Siyah iiziim tiirleri icin MERLOT
cografi belirtecler AB icinde Gls: PGl iiretimi
Gliney Fransa
PDOs

Sarap iiretilen diger
iilkelerden Gls:

Fransa: Bordeaux, Saint-Emilion, Pomerol

ABD: California, Napa Valley, Sonoma
Sili: Central Valley

Giiney Afrika: Stellenbosch
Avusturalya: Margaret River

Yeni Zelanda: Hawke’s Bay

CABERNET SAUVIGNON

AB icinde Gls:

Sarap iiretilen diger
iilkkelerden Gls:

PGl iiretimi

Gliney Fransa

PDOs

Fransa: Bordeaux, Médoc, Haut-Médoc, Pauillac, Margaux, Graves, Pessac-Léognan

ABD: California, Napa Valley (Oakville, Rutherford, Calistoga), Sonoma
Sili: Central Valley, Maipo Valley, Colchagua Valley

Giiney Afrika: Stellenbosch

Avusturalya: Coonawarra, Margaret River

Yeni Zelanda: Hawke’s Bay




SYRAH/SHIRAZ
AB icinde Gls:

Sarap iiretilen diger
iilkelerden Gls:

PGl iiretimi
Gliney Fransa
PDOs
Fransa:
Kuzey Rhone: Crozes-Hermitage, Hermitage, Cote Rotie

Avusturalya: South Eastern Australia (Giiney Dogu Avusturalya), Barossa Valley, Hunter Valley

PINOT NOIR
AB icinde Gls:

Sarap iiretilen diger
iilkelerden Gls:

PDOs
Fransa: Bourgogne (Burgundy), Gevrey-Chambertin, Nuits-Saint-Georges, Beaune, Pommard

ABD: Sonoma, Carneros, Santa Barbara County, Oregon
Sili: Casablanca Valley

Giiney Afrika: Walker Bay

Avusturalya: Yarra Valley, Mornington Peninsula

Yeni Zelanda: Martinborough, Marlborough, Central Otago

Beyaz sarap tiirleri icin

cografi belirtecler

CHARDONNAY
AB icinde Gls:

Sarap iiretilen diger
iilkelerden Gls:

PGl iiretimi

Gliney Fransa

PDOs

Fransa: Bourgogne (Burgundy), Chablis, Puligny-Montrachet, Meursault, Macon,
Pouilly-Fuissé

ABD: California, Sonoma, Carneros, Napa Valley, Santa Barbara County, Oregon

Sili: Central Valley, Casablanca Valley

Giiney Afrika: Western Cape, Walker Bay

Avusturalya: South Eastern Australia (Giiney Dogu Avusturalya), Yarra Valley, Adelaide Hills,
Margaret River

Yeni Zelanda: Marlborough, Hawke’s Bay

RIESLING
AB icinde Gls:

Sarap iiretilen diger
iilkelerden Gls:

PDOs
Fransa: Alsace
Almanya: Mosel, Rheingau, Pfalz

Avusturalya: Clare Valley, Eden Valley

SAUVIGNON BLANC
AB icinde Gls:

Sarap iiretilen diger
iilkkelerden Gls:

PGl iiretimi

Gliney Fransa

PDOs

Fransa:
Loire: Sancerre, Pouilly-Fumé, Touraine
Bordeaux: Bordeaux, Graves, Pessac-Léognan

ABD: Napa Valley

Sili: Central Valley, Casablanca Valley
Giiney Afrika: Elgin, Constantia
Avusturalya: Adelaide Hills, Margaret River
Yeni Zelanda: Marlborough

PINOT GRIS/PINOT GRIGIO

AB icinde Gls:

PGl iiretimi

italya: Veneto

PDOs

Fransa: Alsace

italya: Delle Venezie, Friuli-Venezia Giulia

Temel iiziim cesitleriyle
yapilan saraplarin stil ve

kalitesini belirleyen

bélgesel neme sahip
etiketleme terimlerinin

Fransa:

Almanya:

Bourgogne (Burgundy): Premier Cru, Grand Cru

Bordeaux: Bordeaux, Bordeaux Supérieur, Cru Bourgeois, Grand Cru Classé
Alsace: Grand Cru

Pradikatswein, Kabinett, Spatlese, Auslese, Beerenauslese (BA),
Trockenbeerenauslese (TBA), Eiswein

Trocken, Halbtrocken




Ogrenme Ciktis1 4
Bolgesel 6neme sahip siyah ve beyaz liziim cesitleriyle yapilan saraplarin stil ve kalitesini
ogrenmek.

Degerlendirme Kriterleri
1. Bolgesel dnemi olan siyah ve beyaz tzim tirlerinin karakteristiklerinin tanimlanmasi.
2. Belirtilen Gls’ta bélgesel 6nemi olan siyah ve beyaz tGizimlerden uretilen saraplarin stil ve
kalitelerinin tanimlanmasi.
3. Temel tzim cesitleriyle yapilan saraplarin stil ve kalitesini belirleyen bolgesel 6neme sahip
etiketleme terimlerinin anlamlarinin aciklanmasi.

SiYAH UZUM TURLERI
Karakteristikler Renk, tanen orani, seker (potansiyel alkol), asidite, aroma ve tatlar
GAMAY
Gls Fransa: Beaujolais, Beaujolais Villages, Beaujolais Cru (Fleurie)
GRENACHE/GARNACHA
Gls Fransa:
Giiney Rhone: Cotes du Rhone, Cotes du Rhone Villages, Chateauneuf-du-Pape
Giiney Fransa: Minervois

ispanya: Rioja, Navarra, Priorat

Avusturalya: Barossa Valley, McLaren Vale
TEMPRANILLO
Gls ispanya: Rioja, Ribera del Duero, Catalunya
Etiketleme terimleri Joven, Crianza, Reserva, Gran Reserva
NEBBIOLO
Gls italya: Barolo, Barbaresco
BARBERA
Gl italya: Barbera d’Asti
SANGIOVESE
Gls italya: Chianti, Chianti Classico, Brunello di Montalcino
Etiketleme terimleri Classico, Riserva
CORVINA
Gls italya: Valpolicella, Valpolicella Classico
Etiketleme terimleri Classico, Amarone, Recioto
MONTEPULCIANO
Gl italya: Montepulciano d’Abruzzo
ZINFANDEL/PRIMITIVO
Gls ABD: California

italya: Puglia
PINOTAGE
Gl Giiney Afrika: Western Cape
Etiketleme terimi Cape Blend
CARMENERE
Gl Sili: Central Valley
MALBEC

Gl Arjantin: Mendoza




BEYAZ UzUM TURLERI

Karakteristikler Renk, seker (potansiyel alkol), asidite, aroma ve tatlar

CHENIN BLANC
Gls

Fransa:
Loire: Vouvray
Giiney Afrika

SEMILLON/SEMILLON

Gls Fransa: Bordeaux, Sauternes
Avusturalya: Hunter Valley, Barossa Valley

VIOGNIER

Gl Fransa:

Kuzey Rhone: Condrieu

GEWURZTRAMINER
Gls

Fransa: Alsace, Alsace Grand Cru

VERDICCHIO

Gl italya: Verdicchio dei Castelli di Jesi
CORTESE

Gl italya: Gavi

GARGANEGA

Gls italya: Soave, Soave Classico
Etiketleme terimleri Classico, Recioto

FIANO

Gl italya: Fiano di Avellino
ALBARINO

Gl ispanya: Rias Baixas
FURMINT

Gl Macaristan: Tokaj

Etiketleme terimi

Aszl




Ogrenme Ciktis1 5
Uretim siirecinin kopiiklii ve fortifiye saraplarin stillerine nasil etki ettigini anlamak.

Degerlendirme Kriterleri
1. Temel kopikll saraplarin tretiminde kullanilan temel iziim tiirlerinin tanimlanmasi.

2. Kopukli ve fortifiye saraplarin liretimindeki temel asamalarin tanimlanmasi.
3. Kopukliu ve fortifiye saraplarda temel Gl isimlendirmelerin tanimlanmasi.
4. Belirtilen kopukli ve fortifiye sarap stillerinin tanimlanmasi.
5. Kopiikli ve fortifiye saraplarda stil ve kaliteyi belirten etiketleme terimlerinin anlamlarinin
aciklanmasi.
Uziim tiirleri Kopiiklii saraplar: ~ Chardonnay, Pinot Noir, Meunier, Moscato (Muscat), Glera
Sarap liretim siirecleri Kopiiklii saraplar:
Sisede
fermantasyon
yontemi: Geleneksel yontem
Tank yontemi: Sek stiller, tath stiller
Fortifiye saraplar:
Sherry (Seri): Fermantasyon sonrasinda fortifikasyon (alkol ekleme), flor mayasiyla temas halinde olgunlastirma,
oksijenle temas halinde olgunlastirma
Port: Fermantasyonu yarida keserek fortifikasyon (alkol ekleme), olgunlastirma
Gls Kopiiklii saraplar:
Fransa: Champagne (Sampanya)
italya: Asti, Prosecco
ispanya: Cava
Diger iilkeler: Gliney Afrika, ABD, Avusturalya, Yeni Zelanda
Fortifiye saraplar:
ispanya: Sherry (Seri)
Portekiz: Port
Kopiiklii ve fortifiye Kopiiklii saraplar: ~ Brut, Demi-Sec, Vintage/Non-Vintage, Traditional Method, Méthode Cap Classique
ia:.aplarlli.a |I|§k1|| Stlll‘.le Fortifiye saraplar:
alite belirten Gnemli Sherry (Seri): Fino, Amontillado, Oloroso, Pale Cream, Medium, Cream, PX (Pedro Ximénez)

etiketleme terimleri Port: Ruby, Reserve Ruby, Late Bottled Vintage (LBV), Vintage, Tawny




Ogrenme Ciktis1 6
Sarabin saklanmasiyla birlikte yemek ve sarap eslestirmesiyle ilgili temel prensip ve siirecleri
anlamak.

Degerlendirme Kriterleri
1. Sarabi korumak icin en ideal saklama kosullari ve yontemlerinin tanimlanmasi.

2. Sarap tip ve stilleri acisindan dnerilen servis sicakliklarinin aciklanmasi.
3. Sarap sisesini acmak ve servis yapmakla ilgili dogru uygulamalarin agiklanmasi.
4. Sarabin aroma ve tadini etkileyen yaygin hatalarin tanimlanmasi.
5. Temel yemek ve sarap etkilesimlerinin tanimlanmasi.
ideal saklama kosullari Sicaklik derecesi, 1sik, sisenin pozisyonu
Sarabi korumak Vakum sistemi, ortiileme sistemi
Servis sicaklik derecesi Beyaz ve roze saraplar: Koptuklu saraplar — iyi sogutulmus
Tatl saraplar — iyi sogutulmus
Hafif ve orta gdvdeli beyaz ve roze saraplar - sogutulmus
Tam govdeli beyaz saraplar — hafif sogutulmus
Kirmizi saraplar: Orta ve tam govdeli kirmizi saraplar — oda sicakliginda
Hafif govdeli kirmizi saraplar — oda sicakliginda ya da hafif sogutulmus
Sarap servisi Siseyi agmak: Kopiiksiiz sarap, kopiiklii sarap
Dekante Etmek / Sarabi
havalandirmak
Sarap servisi: Kadehler, sarabin goz ve burunla ilgili kontrolleri
Yaygin hatalar Mantar tipasi enfeksiyonu, kapatama hatasi, Isi zarari
Temel yemek ve sarap Sarabi etkileyen yemek
etkilesimleri bilesenleri: Tathlik, umami, asit, tuz, tat yogunlugu, yag, aci biber

Yemegi etkileyen sarap
bilesenleri: Tatllik, asidite, acilik (tanen, mese yiiziinden), meyvemsi 6zellikler, alkol




Onerilen Tadim Ornekleri

Adaylarin kurs siliresince asagidaki drneklerden en azindan 43 tanesini denemesi dnerilmektedir.

Asagidaki liste sinif seanslarina gore diizenlenmistir.

Seans 1

Pinot Grigio

Mese figida yillandiriimis Chenin Blanc ya da
Semillon ya da Chardonnay
Gewurztraminer Alsace Grand Cru
Beaujolais Villages

Barolo

Seans 2

Gevrey-Chambertin ya da Nuits-Saint-Georges
ya da Beaune ya da Pommard

Pinot Noir (Yeni Diinya bdlgesi)

Kirmizi Zinfandel

Seans 3

White Zinfandel

Avusturalya’dan Sek Riesling

Almanya’dan Spétlese Riesling

Sek ya da domi-sek Chenin Blanc ya da sek
Semillon

Tokaji ya da Sauternes

Seans 4

Chablis Premier Cru

Puligny-Montrachet ya da Meursault ya da
Pouilly-Fuissé

Chardonnay (Yeni Dlinya bolgesi)
Sancerre ya da Pouilly-Fumé
Marlborough Sauvignon Blanc

Albarifio ya da Pinot Gris ya da Viognier

Seans 5

Merlot (IGP ya da popller marka)
Saint-Emilion Grand Cru

Haut-Médoc Cru Classé

Cabernet Sauvignon (Yeni Diinya bolgesi)
Kuzey Rhéne Syrah

Barossa Valley Shiraz

Seans 6

Jenerik Cotes du Rhoéne
Chateauneuf-du-Pape

Fransiz ya da ispanyol roze ya da Rioja Joven
Rioja Reserva

Mendoza Malbec ya da Chilean Carmenére
Glney Afrika’dan Pinotage

Seans 7

Gavi ya da Soave ya da Verdicchio

Fiano ya da Soave ya da Verdicchio

Barbera d’Asti

Valpolicella Classico

Chianti Classico Riserva

Sauternes ya da Tokaji (Seans 3’te gosterilen
saraplara alternatif olusturacak bir segim)

Seans 8

Prosecco

Cava

Champagne (Sampanya)

Asti

Fino ya da Oloroso Sherry (Seri)
LBV ya da Tawny Port



Sinav Rehberi

Sinav Yoénetimi

Sinavlar, WSET Approved Programme Provider — APP (Yetkili Kurs Merkezi) tarafindan gerceklestirilir.
Bu merkezler APP Handbook (APP Kitap¢iginda) belirlenmis ilkeler ve prosediirlere uyum gostermek
zorundadir.

Degerlendirme Yontemi
WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi, 60 dakikada tamamlanmasi gereken 50 adet test
sorusundan olusan kapal bir kitapg¢ikla sinanir.

Tdm sinav sorulari, yayinlanmis 6grenme ciktilarindan ve bu sorularin cevaplandirilabilmesi icin
gerekli bilgileri iceren dnerilmis calisma materyalinden (Saraplar: Etiketin Arkasina Bakmak)
¢ikmaktadir.

Adaylar, yeterlik alabilmek icin sorularin en az %55’ini dogru cevaplamak zorundadir.

WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi Sinavi Hakkinda
WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi sinavinda, ¢coktan se¢meli 50 soru bulunmaktadir. Her
sorunun tek bir dogru cevabi vardir ve dogru cevaplar bilgisayar tarafindan okunabilecek cevap
anahtarn lzerinde isaretlenmelidir. Sinav gbézetmeni, sinav glintinde cevap anahtarinin nasil
doldurulacagl konusunda biitlin bilgileri verecektir. Coktan se¢meli siklar arasindan verilen her
cevap bir puan degerindedir ve yanlis cevaplardan puan DUSULMEZ.

Tim WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi sinav kagitlari, 6grenilen Ogrenme Ciktilari icerigini
yansitacak sekilde 6zenle hazirlanmaktadir. Asadida sinavda ¢ikacak konu agirliklarina dair ayrintili
dagilimi gorebilirsiniz.

Ogrenme Ciktisi Coktan Secmeli Sorular
(her biri 1 puan)

1 5

4

19

12

6

o (0| b~ W|N

4
50




Ornek Sinav Sorulari

Wine & Spirit Education Trust, WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi icin yapilan daha 6nceki sinav
sorularini yayinlamaz. Adaylara sinavda gelebilecek sorulara dair bir fikir vermek adina, bu bolimde
bes ornek soru gdsterilmektedir. Sinavda bunlara benzer 50 soru yer alacaktir.

1. Kirmizi saraplarla karsilastirildiginda beyaz saraplar genellikle hangi sekilde fermente edilir?
. Yuksek ya da duslk sicaklkta

b. Ayni sicakhkta

c. Yuksek sicakhkta

d. Dusuk sicaklikta

o)}

2. Asagidaki hangi iiziim tiirii hem Almanya hem de Avusturalya’da son derece kaliteli beyaz
sarap uretimiyle iliskilendirilir?
a. Merlot
b. Semillon
c. Shiraz
d. Riesling

3. Asagidaki sarap boélgelerinden hangisinde bir sarapta Grand Cru etiketi kullanilabilir?
. Chablis

b. Vouvray

c. Minervois

d. Hermitage

o))

4. Tath sarap icin ideal servis sicakhgi nedir?
a. Oda sicakligi
b. Hafif sogutulmus
c. Sogutulmus
d. lyi sogutulmus

5. Asagidakilerden hangisi Tawny Port sarabini en iyi anlatir?
. Altin renk, mayali tatlar

b. Yiksek tanen ve asidite orani

c. Kuru meyve ve findik aromalariyla tatl

d. Koplkliu ve sek stil

o))

Cevaplar
1d, 2d, 3a, 4d, 5c¢



Sinav Kurallan

1 Katilim Kosullari

141 Uygunluk

1414 Sinava katilacak adaylar, WSET 2. Seviye Sarap Yeterlilik Programi sinavinin yapildigi dlkenin
yasalari dogrultusunda alkolll icki satin alma yasinda olmali veya resmi bir tam zamanli egitimin bir
parcasi olarak sinava hazirlanmall veya ebeveyn ya da yasal vasilerinden izin almalidir.

141.2 Diger yeterlik programlari ya da yeterlik programi bdlimleriyle herhangi bir cakisma olmasi,
WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programina katilm icin engel degildir.

14.3 Bulunduklari Gilkenin yasal alkolll icki satin alma yasindan kli¢lik olanlarin ya da saglk veya dini
nedenlerle alkol tadimi yapmak istemeyenlerin, kurs siuresince alkolll icki tadimi yapmasina izin
verilmeyecektir ya da icki tadimi yapmasi istenmeyecektir. Ancak bu durum, yeterlik programini
basarili bir sekilde tamamlamak icin engel degildir.

1.2 Program oncesi hazirlik 6nerileri

1.2 Adaylarin daha 6nceden alkolll icki bilgi ve deneyimine sahip olmasi gerekmemektedir.
1.2.2 Ana dilleri ingilizce olmayan adaylarin, ingilizce derslere girmeden énce esdeger yetenek
seviyesini géstermek icin IELTS (Uluslararasi Ingilizce Dili Test Sistemi) 6. ya da Ustii seviye teste
girmesi dzellikle dnerilmektedir.

1.2.3 Diger dillerde adaylarin sinavda kullanilacak dille ilgili okuma-yazma yeterligine sahip olmasi
gerekir.

2 Sinav Formati ve Sonuclar

21 WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi degerlendirmesi, 60 dakikada tamamlanmasi gereken

her biri 1 puan degerindeki 50 adet test sorusundan olusan kapali bir kitapcikla yapillir.

2.2 Sinav sonuclart WSET Awards tarafindan asagdidaki sekillerde yayinlanir:

«  WSET Awards, kendi adaylarina sonuglari bildirebilsin diye APP’e (Yetkili Kurs Merkezi) tim
adaylarin puan listesini elektronik posta yoluyla génderir.

+ Daha sonra WSET Awards, adaylarin mektup ve sertifikalarini, kendi adaylarina dagitmaktan
sorumlu APP’e (Yetkili Kurs Merkezi) gonderir.

2.3 Sonuclar asagidaki sekilde degerlendirilir:

%85 ve lizeri puan Pass with distinction (Takdir)

%70 ila %84 arasI puan Pass with merit (Basarili)

%55 ila %69 arasi puan Pass (Gecger)

%45 ila %54 arasi puan Fail (Basarisiz)

%44 ve asagisi puan Fail unclassified (Siniflandirlamaz)

3 Ozel Durumlar

34 Bagimsiz bir kurum tarafindan yazili olarak desteklenen ve dzel sinav gereksinimlerine ihtiyag
duyan sinav adaylari, sinav dncesinde APP’teki (Yetkili Kurs Merkezi) sinav gozetmenine ihtiyaclarini
bildirmelidir. Sinav gézetmenleri ve adaylar icin daha ayrintili bilgi, WSET Awards’tan égrenilebilir.
3.2 Ozel gereksinimlere ihtiya¢c duyan adaylarin sinavda sorun yasamamasi WSET Awards’in
onceligidir. Adaylar, sinav 6ncesinde ihtiyaclar dogrultusunda APP’l (Yetkili Kurs Merkezi)
bilgilendirmekle sorumludur.
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4 Biitiinleme

41 Sinavda basarisiz olan adaylar, bitiinleme sinavi talebinde bulunabilir. Bltlinleme sinavi sayisinda
herhangi bir kisittama bulunmamaktadir.

4.2 Basarili olan adaylar, not yikseltmek icin bltiinleme sinavi talep edemezler.

5 Sinav Kosullari ve Sinavin Gerceklestiriimesi

54 Bir sinava kayit olacak adaylar, asagidaki kosullari teyit ve kabul eder:

+ Sinav baslamadan 6nce tim adaylar, sinav gozetmenine fotografli bir kimlik gostermek
zorundadir.

- Sinav en fazla 60 dakika icinde bitiriimelidir.

- Sinav soru kagidi ve cevap anahtari disinda sinav sirasinda baska hicbir referans kaynak
kullanllamaz.

« GoOzetmen sinav kosullarinin saglandigini bildirdikten sonra adaylar, sinavdan ¢ikana ya da
gbzetmen sinav siresinin sona erdigini soyleyene kadar kendi aralarinda hicbir sekilde iletisime
gecemezler.

« Sinav sirasinda adaylar sadece su esyalari yanlarinda bulundurabilir; kalem, kursun kalem, silgi
ve icme suyu.

« Adaylarin sinav yapilan sinifin ya da sinav malzemelerinin fotografini cekmesi yasaktir.

- Sinav sirasinda her tlirden elektronik cihazin kullanimi yasaktir.

+ Cep telefonlari sinav masasinda tutulamaz; kapatilip géz éntinden kaldiriimalidir.

« Sinav sirasinda her tiir s6zllk kullanimi yasaktir.

- Sinav sirasinda alarmli saat kullanimi yasaktir.

« Adaylar, sinavin ilk 15 dakikasinda sinav yapilan siniftan ¢cikamazlar.

- Sinava zamaninda giren adaylardan biri disari ¢iktlysa, sinav baslangi¢ saatinden gec¢ gelen diger
adaylar sinava GIREMEZLER.

« Sinava gec¢ kalan adaylar, gbzetmenin ve sinavdaki diger adaylarin ortak karariyla sinava girebilir.
Normal sartlar altinda, belirtilen sinav saatinden 30 dakika sonra gelebilen adayin sinava alinmasi
beklenmemelidir.

« Adaylar sinav basladiktan sonra siniftan ¢ikip tekrar iceri giremez. Bunun tek istisnasi, bir sinav
gdzetmeninin siniftan ¢iktiktan sonra adaya surekli refakat etmesiyle mimkin olabilir.

- Sinavini erken bitiren adaylar, diger adaylari rahatsiz etmemek sartiyla sinavin son 10 dakikasina
kadar siniftan c¢ikabilirler; tekrar sinifa girmelerine izin verilmez.

+  Gozetmenlerin herhangi bir sinav sorusu hakkinda yorum yapma ya da fikir belirtme yetkisi
yoktur.

« Sinavi suistimal ettiginden suiphelenilen adaylar derhal siniftan cikarilir; gecerliliginin
degerlendirilmesi icin adayin sinav kagidi Examination Panel’a (Sinav Heyeti) teslim edilir.

« Soru kagitlar hicbir sekilde siniftan disari ¢cikarilamaz; sinav kagitlariyla birlikte cevap anahtarini
vermeyen adaylar, sinavi suistimal etmis sayilacaktir.

- Adaylarin sinav icerigini baskalariyla paylasmalari ya da sinav kagidinin kopyasini gikarmasi
yasaktir.

5.2 Adaylar sinav gdzetmeninin talimatlarina uymakla yukumluduar. Talimatlar yerine getirmeyen

adaylarin sinav sonuclari gecgersiz sayilir.

5.3 WSET kusurlu davranan adaylarin WSET yeterlilik programindan temelli olarak cikarilmasi

hakkini sakli tutar.

5.4 Sinav kagitlari ve cevap anahtarlari WSET Awards'a aittir ve adaylara geri verilmez.

6 Sinav Geri Bildirimleri, Yeniden Degerlendirme ve itirazlar

6.1 Sinav kagitlarinin yeniden degderlendiriimesini ve/veya geri bildirimde bulunmak isteyen
adaylarin, APP’e (Yetkili Kurs Merkezi) basvurup Enquiry and Feedback Form (Yeniden
Degerlendirme ve Geri Bildirim Formu) istemesi gerekmektedir. Ucreti mukabilinde alinacak form,
doldurulduktan sonra sinav tarihini takiben alti hafta icinde WSET Awards’a teslim edilmelidir. Sinav



tarihinden sonraki alti haftanin ardindan higbir basvuru kabul edilmeyecektir. Tekrar degerlendirme
ve geri bildirim, WSET Awards formu aldiktan sonra iki hafta icinde gerceklestirilecektir.

6.2 Sinav degerlendirmesinden tatmin olmayan adaylar APP (Yetkili Kurs Merkezi) ile iletisime
gecmelidir, ancak tatmin edici bir cdziime ulasamadiklar durumda Appeal against Enquiry
Application Form (Degerlendirmeye itiraz Basvuru Formu) almali, doldurduktan sonra
degerlendirmenin bildiriimesini takip eden 10 is glint icinde form bedeliyle birlikte WSET Awards’a
iletmelidir. 10 is gliniinden sonra gelen itirazlar degerlendiriimeyecektir. itiraz, WSET Awards formu
teslim aldiktan sonra iki hafta icinde degerlendirilecektir.

7 Aday Memnuniyeti

71 APP’ten (Yetkili Kurs Merkezi) bekledikleri hizmeti almadiklarini ya da yonetim, kurs lcreti veya
sinavlar agisindan standartlarda tutarsizlik oldugunu diustinen adaylar, sikayetlerini dncelikle kayitli
olduklari APP’e bildirmelidir. Sorun tatmin edecek sekilde ¢oziilemediginde, adaylarin
ga@wsetglobal.com e-posta adresinden Quality Assurance Team (Kalite Glivence Y&netimi) ile
iletisime gegcmelerini rica ederiz. Bitlin sikayet ve Oneriler gizlilik icerisinde degerlendirilecektir,
ancak WSET Awards’in isimsiz sikdyetler dogrultusunda herhangi bir eyleme ge¢cmeyecedi
bilinmelidir.

8 Sinav Yonetmeligi
81 WSET Awards, uygun gordiigl durumlarda bu kurallari degistirme ya da yeni kurallar belirleme
hakkini sakli tutar.



WSET Yeterlik Programlari

WSET Yeterlik Programlari

WSET’in sarap ve sakenin de dahil oldugu ytksek alkolll i¢ckiler lizerine genis bir yeterlik programi
yelpazesi bulunmaktadir. Bu programlar, WSET Awards tarafindan gelistirilip stirdurtlmektedir. Bu
yeterlik programlari asagidaki gibidir.

WSET® 1. Seviye Sarap Yeterlik Programi (600/1504/4)
WSET® 1. Seviye Yiiksek Alkollii ickiler Yeterlik Programi (600/1501/9)
WSETP® 1. Seviye Sake Yeterlik Programi (603/2051/5)

WSET® 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi (603/4432/5)
WSET® 2. Seviye Yiiksek Alkolli ickiler Yeterlik Programi (600/1507/X)

WSET® 3. Seviye Sarap Yeterlik Programi (601/6352/5)
WSET® 3. Seviye Yiiksek Alkollii ickiler Yeterlik Programi
WSET® 3. Seviye Sake Yeterlik Programi (603/2066/7)

WSET® 4. Seviye Sarap Diploma Programi
Yeterlik programlariyla ilgili daha ayrintil bilgiler WSET’in web sitesinde bulunabilir: wsetglobal.com

Kimler WSET kursu sunabilir?
WSET kurslari, sadece APP olarak bilinen Yetkili Kurs Merkezleri tarafindan diizenlenebilir. WSET
kurslarinda egitim almak isteyen 6grenciler, WSET tarafindan onayh bir APP’e (Yetkili Kurs Merkezi)
kayit olmalhdir. Bir 6grencinin dogrudan iletisimde oldugu APP, WSET Awards tarafindan hazirlanan
hem eg@itim kursunu hem de sinavi dizenlemekle yukimluddr.

APP ile yapilan grup galismasi, tadim yapmayi1 6grenmenin en iyi yoludur, ancak bazi APP’ler ayni
zamanda adaylar uzaktan egitimle sinava hazirlayabilir.

APP listesi, WSET web sitesinde yayinlanmistir: wsetglobal.com. Yeterlik programlarnyla ilgili bilgi
almak icin dogrudan APP’ler ile iletisime gecebilirsiniz.

APP olmakla ilgileniyorsaniz, ga@wsetglobal.com e-posta adresinden Quality Assurance Team
(Kalite Glvence Yénetimi) ile iletisime gecerek bilgi alabilirsiniz.
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WSET Awards

WSET Awards Hakkinda

WSET Awards, Wine & Spirit Education Trust’in bir girisimidir ve WSET yeterlik programlarini

olusturan yaratim, siirec ve kalite giivencesinden sorumludur. ingiltere’de yeterlik programlari ve

sinavlari denetleyen ingiliz Ofqual kurumu tarafindan bir yeterlik programi olarak taninmaktadir.
WSET Awards, alkolli ickilerde Urlin bilgisi ve tadim becerisi Uizerine sertifika verilen kurs ve

sinavlarin yonetiminde BS EN ISO 9001 yonetmeliginin gereklilikleriyle uyumlu Quality Management

System (Kalite Yonetim Sistemi) ile isletiimektedir.

Cesitlilik ve Esitlik ilkesi

WSET Awards, cesitlilik ve esitlik ilkesinin destekgisidir ve tim adaylarin esit ve adil bir dizlemde
muamele gormesini saglamaktan sorumludur. Cesitlilik ve esitlik beyannamemizi ga@wsetglobal.com
e-posta adresine yazarak Quality Assurance Team’den (Kalite Glivence Yénetimi) edinebilirsiniz.

Miisteri Hizmetleri Beyannamesi
Musterilerimizin WSET Awards’tan bekledigi hizmet kalitesi ve kapsami, Customer Service Statement
(Mdsteri Hizmetleri Beyannamesi) belgesinde yer almaktadir. Beyannamenin bir kopyasini
ga@wsetglobal.com e-posta adresine yazarak Quality Assurance Team’den (Kalite Glivence
Yonetimi) edinebiirsiniz.

Hizmet sirasinda herhangi bir memnuniyetsizlik yasanirsa, litfen 6ncelikle kayit oldugunuz APP
(Yetkili Kurs Merkezi) ile iletisime gecin. Sorun ¢ozlilemezse yine ga@wsetglobal.com e-posta
adresinden Quality Assurance Team ile iletisime gecebilirsiniz.

WSET Prizes (Tesvik Programi)
WSET Prizes, her yil 1 Agustos-31 Temmuz arasindaki akademik donemde akademik basariyi
odullendirir. Sinav puanlariyla sira disi basar gosteren adaylar tesvik programi kriterleri
dogrultusunda tesvige uygun gorilebilir. WSET Awards, tesvige uygun adaylarla her yil Ekim ya da
Kasim ayinda iletisime gecer. Tesvik programiyla ilgili daha ayrintili bilgi icin:
http://www.wsetglobal.com/about-us/awards-bursaries/

Tesvikler, finansal egitim yardimindan ziyade, sinav performansinin édillendiriimesine dayalidir.
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