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Giris

Giris

Bu Bilgilendirme Rehberi, WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi hakkinda hem
adaylara hem de Approved Programme Providers (kisaca APP) olarak bilinen Yetkili
Kurs Merkezlerine yonelik dnemli bilgiler icerir.

Kitapcigin ana bolimu, 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi kazanimlarinin

ayrintili aciklamalarindan olusmaktadir. Bu kazanimlar, APP merkezlerinin egitim
programlarini hazirlamasina yardimci olmaktadir. Bununla birlikte adaylarin, kurstan
ogrendiklerinin test edilecegi sinava hazirlanmalarini saglayacaktir.

Tadim ornegi onerileri listesi, (kazanim iceriginin agirhidgi dahil) sinavla ilgili bilgiler,
ornek sinav sorulari ve sinav kurallari da bu rehberin konusudur.

Kitapcigin sonunda diger WSET kurslart ile ilgili bilgi bulabilirsiniz.
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WSET 2. Seviye Sarap
Yeterlik Programina Giris

Yeterlik Programinin Hedefi

WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi, bu konuda daha once hic¢ bilgisi olmayan
ya da cok az bilgi sahibi olan kisilere yonelik hazirlanmistir. Bu yeterlik programi,
ornegin turizm, perakende ve toptan satis endustrilerinde iyi bir sarap bilgisinin is
vasfi ve rekabeti acisindan dnemli oldugu her alan icin gecerlidir. Ayni zamanda
saraba ilgi duyan ve sarap bilgisini gelistirmek isteyen herkes icin faydahdir.

Kurs sonunda basarili olan adaylar, kiiresel ve bolgesel dneme sahip tizlim
cesitleriyle uretilen sarap stillerini tanimlayip karsilastirabilecek, diinyanin
sarap Uretimi gerceklestirilen ana bolgelerindeki sarap etiketlerini okuyup
yorumlayabilecek, sarap tadimi ve degerlendirme konusunda temel prensipleri
anlayarak uygun sarap secimi ve servisinde temel dnerilerde bulunabilecektir.

Yeterlik Programinin Yapisi

Kazanimlar

Yeterlik programinin hedeflerine ulasmak icin alti kazanim bulunmaktadir.

Kazanim 1 Cevresel kosullarla birlikte baglarda tiziim yetistirme segeneklerini
ve bunlarin sarabin stiliyle kalitesi tGizerindeki etkilerini anlamak.

Kazanim 2 Sarap yapimi ve sisede yillandirmanin sarabin stil ve kalitesine
etkilerini anlamak.

Kazanim 3 Cevresel etkilerin, Gizim yetistirme seceneklerinin, sarap yapiminin
ve sisede yillandirmanin baslica tzim cesitleriyle yapilan saraplarin
stil ve kalitesine etkisini anlamak.

Kazanim 4 Bolgesel 6neme sahip siyah ve beyaz Gziim cesitleriyle yapilan
saraplarin stil ve kalitesini 6grenmek.

Kazanim 5 Uretim siirecinin képiiklii ve fortifiye saraplarin stiline nasil etki
edebilecegini anlamak.

Kazanim 6 Sarabin saklanmasiyla birlikte yemek ve sarap eslestirmesiyle ilgili
temel prensip ve silirecleri anlamak.
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Programa Kayit Olmak icin
WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programina katilm icin herhangi bir
kisitlama bulunmamaktadir.

Programa uygunlukla ilgili ek bilgi icin [utfen 6. Bolimde 1. Kismi okuyun.

Total Qualification Time (TQT — Toplam Kurs Siresi) ve
Guided Learning Hours (GLH — Rehberli EGitim Saatleri)

TQT, yeterlik programinda belli bir basar seviyesine ulasiimasi i¢in 6grencinin
almasi gereken saat bazinda yaklasik toplam kurs suresini belirtir. GLH ve 6zel
calisma zamanindan olusur. GLH ise egitmen gdzetimindeki 6grenimi ve gdzetimli
degerlendirmeleri icerir.

2. Seviye Sarap Yeterlik Programiicin TQT 28 saatten olusmaktadir. Buna 1 saatlik
sinavi da iceren 17 GLH ve 11 saatlik 6zel calisma dahildir.

Kurs Sonrasi Gelisim Onerileri

WSET 3. Seviye Sarap Yeterlik Programina girebilmek icin WSET 2. Seviye Sarap
Yeterlik Programi ya da esdeger bir bilgi seviyesi gerekmektedir.



2 Kazanimlar

Kazanimlar

Kazanim 1

Cevresel kosullarla birlikte baglarda Gzum yetistirme seceneklerini ve bunlarin
sarabin stiliyle kalitesi Uzerindeki etkilerini anlamak.

Degerlendirme Kriterleri

1. Uziim meyvesinin her bir kisminin sarap yapiminda ne ise yaradigini anlamak.

2. Uziim yetistirmek icin tiziim asmasi gereklilikleri tanimlamak.

3. Uziimiin olusumu ve olgunlasmasinda temel asamalari tanimlamak.

4. Olgunlastikca tiziim bilesenlerinin, aromalarinin ve tatlarinin nasil
degistigini anlamak.

5. Uziim bagindaki cevresel etkilerin tizim meyvesinin olgunlasmasina
ve kalitesine etkilerini anlamak.

6. Uziim olgunlugunun sarabin stil ve kalitesine etkisini anlamak.

7. Uziim baginda iiziim yetistirme seceneklerini anlamak.

8. Sarabin kékenini ve liretim kurallarini belirtmek icin kullanilan en 6nemli
etiketleme terimlerinin anlamlarini aciklamak.

9. Asma yasi ve liziim yetistirme secenekleriyle ilgili etiketleme terimlerinin
anlamlarini 6grenmek.

Uziim meyvesinin kisimlari Uziim kabugu: renk, tanenler, tatlar
Meyve eti: seker, asitler, su, tatlar
Cekirdek ve sap: tanenler

Uziim asmasi gereksinimleri Sicaklik, glines 15131, su, bitki besin maddeleri, karbondioksit (CO,)
Uziim olusumu ve Uziimiin olusumu: ciceklenme, meyve tutumu, véraison (ben diisme)
olgunlasmasinin asamalari Olgunluk: ham uzlimler, olgun tzimler, cok olgun tzimler

(ge¢ bag bozumu, kuru Giztim)

Uziim olgunlasirken Genel bilesen degisimleri: renk, seker, asit, tanen
gerceklesen degisimler Genel aroma ve tat degisimleri: beyaz Uztmler igin, siyah Gzlmler icin

Uziim bagindaki cevresel etkiler ~ Genel iklim etkileri: serin, Iimli, sicak
Diger iklim etkileri: enlem, rakim, dag, egim, yon, toprak, deniz, nehir,
hava, yogun sis, bulut, hafif sis
Hava durumu etkileri: kuraklik, donma, dolu, yagmur, gtines 1513,
sicaklik derecesi



2 Kazanimlar

Uziim yetistirme secenekleri Uziim bagi secenekleri: yetistirme, budama, sulama, tohum,
hasere ve hastalik yonetimi, organik Uretim, rekolte, bag bozumu
Uziim sekeri konsantrasyonu: cok olgun iiziimler, botrytis/noble rot
(kursuni/asil kif) Gziimler, donmus tzimler

Koken ve mevzuat Cografi Belirtecler (Geographical Indications — Gls)
dogrultusunda kullanilan Avrupa Birligi: Protected Designation of Origin (PDO),
etiketleme terimleri Protected Geographical Indication (PGl)

Fransa: Appellation d’Origine Contrélée (AOC), Appellation d’Origine
Protégée (AOP), Indication Géographique Protégée (IGP)

italya: Denominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG),
Denominazione di Origine Controllata (DOC),

Indicazione Geografica Tipica (IGT)

ispanya: Denominacién de Origen Calificada (DOCa),

Denominacion de Origen (DO), Vino de la Tierra

Almanya: Qualitdtswein, Prédikatswein, Landwein

Avrupa Birligi Disi: Gls

Asma yasl ve liziim Asma yasi: Yasli Asma/Vieilles vignes
yetistirme secenekleriyle Uziim yetistirme secenekleri: Vintage, Late Harvest (Ge¢ Bag Bozumu)/
ilgili etiketleme terimleri Vendanges tardives, Botrytis/Noble Rot (kursuni/asil kiif),

Icewine/Eiswein (Buz Sarabi)

Kazanim 2

Sarap yapimi ve sisede yillandirmanin sarabin stil ve kalitesine etkilerini anlamak.
Degerlendirme Kriterleri

1. Alkol fermantasyonu siirecinin temel asamalarini bilmek.

2. Kirmizi, roze ve beyaz sarap liretim siireclerinin temel asamalarini tanimlamak.

3. Sarap yapim seceneklerinin Uretilen sarabin stil ve kalitesine nasil etki
edebilecegini anlamak.

4. Sisede yillandirma sirasinda sarapta meydana gelen temel degisiklikleri anlamak.

Alkol fermantasyonu siireci Maya, sekeri, alkol ve karbondioksite dontsturtr

Sarap yapim siireci Sarap yapim siirecinin asamalari: Ezme, fermantasyon, presleme,
saklama ve/veya olgunlastirma, harmanlama, ambalajlama

Sarap yapimi secenekleri Ayarlamalar: seker ekleme, asidite orani ayari
Fermantasyon dereceleri: serin, sicak
Kirmizi sarap: 6ziitleme
Roze sarap: kisa maserasyon, harmanlama
Tath sarap: fermantasyonun durdurulmasi, tatlandirici eklenmesi
Tank tipleri: paslanmaz celik, beton, mese
Mese Fici tipleri: kiiclik, blylk, yeni, eski, yakilma siddeti
Malolaktik doniisiim
Olii Maya
Harmanlama: tutarlilik, kompleksite, stil

Sisede yillandirma Kirmizi sarap: renk, tanen, aroma ve tatlar
Beyaz sarap: renk, aroma ve tatlar
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Kazanim 3

Cevresel etkilerin, Uzim yetistirme seceneklerinin, sarap yapiminin ve sisede
ylllandirmanin baslica tizim cesitleriyle yapilan saraplarin stil ve kalitesine
etkisini anlamak.

Degerlendirme Kriterleri

1. Baslica liziim gesitlerinin karakteristiklerini tanimlamak.
2. Cevresel etkilerin ve liziim yetistirme seceneklerinin baslica tizim c¢esitlerinin
karakteristigi Uzerine etkilerini tanimlamak.
3. Sarap yapim seceneklerinin baslica tizim c¢esitleriyle Uretilmis sarap stillerine
etkisini tanimlamak.
4. Sisede yillandirmanin baslica tizim cesitleriyle Uretilmis sarap stillerine
etkisini tanimlamak.
5. Belli bash Gl bélgelerindengelen baslica Giziim c¢esitleriyle tretilmis saraplarin
stil ve kalitesini tanimlamak.
6. Belli bash bolgelerdeki ve bu bolgeler arasindaki baslica liziim gesitlerinden
Uretilmis saraplarin stil ve kalitesini karsilastirmak.
7. Belli bash liziim cesitlerinden liretilmis saraplarin stil ve kalitesini gosteren
bolgesel 6neme sahip etiketleme terimlerini anlamak.
Baslica liziim cesitleri Siyah liziimler
« Cesitler: Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah/Shiraz, Pinot Noir
- Karakteristikler: renk, tanen orani, seker (potansiyel alkol), asidite,
aroma ve tatlar
Beyaz liziimler
- Cesitler: Chardonnay, Pinot Grigio/Pinot Gris, Riesling, Sauvignon Blanc
- Karakteristikler: renk, seker (potansiyel alkol), asidite, aroma ve tatlar
Cevresel etkiler ve liziim iklim: serin, iliman, sicak
yetistirme secenekleri Bag Bozumu: erken toplanan tzimler, olgun tziumler, cok olgun tzimler
Uziim sekeri konsantrasyonu: ¢cok olgun tiziimler, botrytis/noble rot
(kursuni/asil kiif) Gztimler, donmus tzlmler
Sarap yapimi secenekleri Tank tipleri: paslanmaz celik, beton, mese
Mese Fici tipleri: kiiclik, blylk, yeni, eski, yakilma siddeti
Malolaktik déniisiim
Olii Maya
Harmanlama: tutarlihk, kompleksite, stil
Sisede yillandirma Kirmizi sarap: renk, tanen, aroma ve tatlar

Beyaz sarap: renk, aroma ve tatlar
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Siyah liziim cesitleri icin cografi belirtecler

Merlot

AB’de Gls

Sarap uretilen diger lilkelerde Gis:

Cabernet Sauvignon

AB’de Gls

Sarap Uuretilen diger lilkelerde Gls:

Syrah/Shiraz
AB’de Gls

Sarap uretilen diger lilkelerde Gis:

Pinot Noir

AB’de Gls

Sarap Uuretilen diger lilkelerde Gls:

PGl iretimi

- Fransa: Pays d‘Oc

PDOs

. Fransa: Bordeaux, Saint-Emilion, Pomerol

ABD: California, Napa Valley, Sonoma
Sili: Central Valley

Giiney Afrika: Stellenbosch
Avustralya: Margaret River

Yeni Zelanda: Hawke’s Bay

PGl uretimi

» Fransa: Pays d‘Oc

PDOs

- Fransa: Bordeaux, Haut-Médoc, Pauillac, Margaux, Graves,
Pessac-Léognan

ABD: California, Napa Valley (Oakville, Rutherford, Calistoga), Sonoma
Sili: Central Valley, Maipo Valley, Colchagua Valley

Giiney Afrika: Stellenbosch

Australia: Coonawarra, Margaret River

Yeni Zelanda: Hawke’s Bay

PGl iiretimi

« Fransa: Pays d'Oc

PDOs

- Fransa:
- Kuzey Rhéne: Crozes-Hermitage, Hermitage, Cote Rétie
- Languedoc-Roussillon: Minervois

Avustralya: South Eastern Australia, Barossa Valley, Hunter Valley

PDOs
- Fransa: Bourgogne, Gevrey-Chambertin, Nuits-Saint-Georges,
Beaune, Pommard

ABD: Sonoma, Los Carneros, Santa Barbara County, Oregon
Sili: Casablanca Valley

Gliney Afrika: Walker Bay

Avustralya: Yarra Valley, Mornington Peninsula

Yeni Zelanda: Martinborough, Marlborough, Central Otago

10
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Beyaz iiziim cesitleri icin cografi belirtecler

Chardonnay
AB’de Gls

Sarap uretilen diger lilkelerde Gis:

Riesling

AB’de Gls

Sarap Uuretilen diger lilkelerde Gls:

Sauvignon Blanc

AB’de Gls

Sarap uretilen diger lilkelerde Gis:

Pinot Gris/Pinot Grigio
AB’de Gls

PGl iiretimi

- Fransa: Pays d‘Oc

PDOs

- Fransa: Bourgogne, Chablis, Puligny-Montrachet, Meursault,
Macon, Pouilly-Fuissé

ABD: California, Sonoma, Los Carneros, Napa Valley,

Santa Barbara County, Oregon

Sili: Central Valley, Casablanca Valley

Gliney Afrika: Western Cape, Walker Bay

Avustralya: South Eastern Australia, Yarra Valley, Adelaide Hills,
Margaret River

Yeni Zelanda: Marlborough, Hawke’s Bay

PDOs
- Fransa: Alsace
- Almanya: Mosel, Rheingau, Pfalz

Avustralya: Clare Valley, Eden Valley

PGl iiretimi
- Fransa: Pays d‘Oc
PDOs
- Fransa:
- Loire: Sancerre, Pouilly-Fumé, Touraine
- Bordo: Bordeaux, Graves, Pessac-Léognan

ABD: Napa Valley

Sili: Central Valley, Casablanca Valley
Giiney Afrika: Elgin, Constantia
Avustralya: Adelaide Hills, Margaret River
Yeni Zelanda: Marlborough

PGl iiretimi

. Italya: Veneto

PDOs

- Fransa: Alsace

. Italya: Delle Venezie, Friuli-Venezia Giulia

Belli basl iiziim cesitlerinden liretilmis saraplarin stil ve kalitesini gosteren bolgesel 6neme sahip

etiketleme terimleri

Fransa

Almanya

Burgonya (Bourgogne/Burgundy): Premier Cru, Grand Cru

Bordo (Bordeaux): Bordeaux, Bordeaux Supérieur, Cru Bourgeois,
Grand Cru Classé

Alsace: Grand Cru

Pradikatswein, Kabinett, Spatlese, Auslese, Beerenauslese (BA),
Trockenbeerenauslese (TBA), Eiswein
Trocken, Halbtrocken

1"



Kazanim 4

2 Kazanimlar

Bolgesel dneme sahip siyah ve beyaz tiziim c¢esitleriyle yapilan saraplarin stil ve

kalitesini 6grenmek.

Degerlendirme Kriterleri

1. Bolgesel 6nemi olan siyah ve beyaz izim cesitlerinin karakteristiklerini tanimlamak.

2. Belli bash Gl bélgelerinden gelen ve bdlgesel 6nemi olan siyah ve beyaz izim
cesitleriyle yapilan saraplarin stil ve kalitesini tanimlamak.

3. Bolgesel dneme sahip belli basli siyah ve beyaz tGzim cesitlerinden uretilmis
saraplarin stil ve kalitesini gosteren etiketleme terimlerini anlamak.

Siyah liziim cesitleri

Karakteristikler
Gamay

Gls
Grenache/Garnacha

Gls

Tempranillo

Gls

Etiketleme terimleri
Nebbiolo

Gls

Barbera

Gls

Sangiovese

Gls

Etiketleme terimleri
Corvina

Gls

Etiketleme terimleri
Montepulciano

Gls
Zinfandel/Primitivo

Gls

Renk, tanen orani, seker (potansiyel alkol), asidite, aroma ve tatlar

Fransa: Beaujolais, Beaujolais Villages, Beaujolais Cru (Fleurie)

Fransa:

- Gliney Rhone: Cétes du Rhone, Cétes du Rhéne Villages,
Chéateauneuf-du-Pape

- Languedoc-Roussillon ve Provence: Minervois, Cétes de Provence

ispanya: Rioja, Navarra, Priorat

Avustralya: Barossa Valley, McLaren Vale

ispanya: Rioja, Ribera del Duero, Catalunya

Joven/Genérico,, Crianza, Reserva, Gran Reserva

italya: Barolo, Barbaresco

italya: Barbera d’Asti

italya: Chianti, Chianti Classico, Brunello di Montalcino

Riserva

italya: Valpolicella, Amarone della Valpolicella, Recioto della Valpolicella

Classico
italya: Montepulciano d’Abruzzo
ABD: California

italya: Puglia

12



Pinotage

Gls

Etiketleme terimleri
Carmenére

Gls

Malbec

Gls

Beyaz iiziim cesitleri

Renk, tanen orani, seker (potansiyel alkol), asidite, aroma ve tatlar

Karakteristikler
Chenin Blanc

Gls

Sémillon/Semillon

Gls

Viognier

Gls

Gewurztraminer
Gls

Verdicchio

Gls

Cortese

Gls

Garganega

Gls

Etiketleme terimleri
Fiano

Gls

Albarifio

Gls

Furmint

Gls

Etiketleme terimleri

2 Kazanimlar

Gliney Afrika: Western Cape

Cape Blend

Sili: Central Valley

Arjantin: Mendoza

Fransa: Vouvray
Giiney Afrika: Western Cape

Fransa: Sauternes
Avustralya: Hunter Valley, Barossa Valley

Fransa:
« Kuzey Rhone: Condrieu

Fransa: Alsace, Alsace Grand Cru

italya : Verdicchio dei Castelli di Jesi

italya: Gavi

italya: Soave, Recioto di Soave

Classico

italya: Fiano di Avellino

ispanya: Rias Baixas

Macaristan: Tokaj

Aszu

13



2 Kazanimlar

Kazanim 5

Uretim stirecinin kdpiklii ve fortifiye saraplarin stiline nasil etki edebilecegini anlamak.
Degerlendirme Kriterleri

1. Baslica kopuklu sarap stillerinin yapiminda kullanilan énemli Giziim
cesitlerini tanimak.

2. Kopuklu ve fortifiye sarap yapiminda kullanilan sarap yapim siireclerinin

temel asamalarini tanimak.

Kopukli ve fortifiye saraplar icin temel cografi belirtecleri (Gls) tanimak.

Belli basl kopuklu ve fortifiye sarap stillerini tanimlamak.

5. Kopiikli ve fortifiye saraplar icin stil ve kaliteyi belirten etiketleme
terimlerinin anlamlarini 6grenmek.

Hw

Uziim cesitleri Kopiikli saraplar: Chardonnay, Pinot Noir, Meunier, Moscato (Muscat),
Glera
Sarap yapim siiregleri Kopliklii saraplar:

» Fransa: Champagne (Sampanya)

. italya: Asti, Prosecco

. ispanya: Cava

- Diger ulkeler: Gliney Afrika, ABD, Avustralya, Yeni Zelanda
Fortifiye saraplar:

. ispanya: Sherry (Seri)

« Portekiz: Port

Gls Kopiikli saraplar:
- Sisede fermantasyon yontemi: Geleneksel yontem
« Tank yontemi: Sek stiller, tath stiller
Fortifiye saraplar:
« Sherry (Seri): Fermantasyon sonrasinda fortifikasyon,
flor temasiyla yillandirma, oksijen temasiyla yillandirma
« Port: Fermantasyonu yarida keserek fortifikasyon, yillandirma

Kopiiklii ve fortifiye saraplar Koplikli saraplar: Brut, Demi-Sec (Domi Sek), Vintage/Non-Vintage,
icin stil ve kaliteyi gosteren Traditional Method (Geleneksel Yontem), Cap Classique
etiketleme terimleri Fortifiye saraplar:
- Sherry: Fino, Amontillado, Oloroso, Pale Cream, Medium, Cream,
PX (Pedro Ximénez)

- Port: Ruby, Reserve Ruby, Late Bottled Vintage (LBV), Vintage, Tawny

14



2 Kazanimlar

Kazanim 6

Sarabin saklanmasiyla birlikte yemek ve sarap eslestirmesiyle ilgili temel prensip
ve slrecleri anlamak.

Degerlendirme Kriterleri

1. Sarabi korumak icin en ideal saklama kosullari ve yontemlerini tanimlamak.
2. Sarap tip ve stilleri acisindan 6nerilen servis sicakliklarini 6grenmek.

3. Sarap sisesini agmak ve servis yapmakla ilgili dogru uygulamalar 6grenmek.
4. Yaygin kusurlarin sarabin aroma ve tadini nasil etkiledigini tanimlamak.

5. Baslica yemek ve sarap etkilesimlerini tanimlamak.

ideal saklama kosullar Sicaklik, 1sik, sisenin pozisyonu
Sarabin korunmasi Vakum sistemleri, inert gaz sistemleri
Servis sicakligi Beyaz ve roze saraplar:

« Kopukli saraplar — iyi sogutulmus

- Tatlh saraplar — iyi sogutulmus

- Hafif ve orta gévdeli beyaz ve roze saraplar — sogutulmus

« Tam govdeli beyaz saraplar — hafif sogutulmus

Kirmizi saraplar:

« Orta ve tam govdeli kirmizi saraplar — oda sicakhginda

- Hafif govdeli kirmizi saraplar — oda sicakhiginda ya da hafif sogutulmus

Sarabin servis edilmesi Sarap sisesini agma: Kopliksiliz sarap, koplkli sarap
Dekante Etmek (Karafa aktarmak)
Sarap servisi: Kadehler, sarabin goriinimiiniin ve kokusunun
kontrol edilmesi

Yaygin kusurlar Mantar sorunu, kapatma hatasi, Isi1 zarari
Baslica yemek ve Yemeklerde sarabi etkileyen bilesenler: tatlilik, umami, asit, tuz,
sarap etkilesimleri tat yogunlugu, yag, aci biber

Yemeklerden etkilenen sarap bilesenleri: tatlilik, asidite, acilik (tanen,
mese nedeniyle), meyvemsi dzellikler, alkol
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3 Onerilen Tadim Ornekleri

Onerilen Tadim Ornekleri

Asagidaki liste sinif seanslarina gore dizenlenmistir.

Ders 1

Pinot Grigio

Mese ficida olgunlastinimis Chenin Blanc ya da mese ficida olgunlastiriimis
Semillon ya da mese ficida olgunlastiriimig Chardonnay

Gewurztraminer Alsace Grand Cru

Beaujolais Villages

Barolo

Ders 2

Gevrey-Chambertin ya da Nuits-Saint-Georgesya da Beaune ya da Pommard
ABD, Sili, Gliney Afrika, Avustralya ya da Yeni Zelanda’dan (tercihen
Bilgilendirme Rehberinde bahsedilen bir bélgeden) Pinot Noir

Kirmizi Zinfandel

Ders 3

Beyaz Zinfandel

Avustralya’dan Sek Riesling

Alman Spatlese Riesling

Sek ya da doémi sek Chenin Blanc ya da sek Semillon
Tokaji ya da Sauternes

Ders 4

Chablis Premier Cru

Puligny-Montrachet ya da Meursault ya da Pouilly-Fuissé

ABD, Sili, GUney Afrika, Avustralya ya da Yeni Zelanda’dan (tercihen
Bilgilendirme Rehberinde bahsedilen bir bélgeden) Chardonnay
Sancerre ya da Pouilly-Fumé

Marlborough Sauvignon Blanc

Albarifio ya da Pinot Gris ya da Viognier
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3 Onerilen Tadim Ornekleri

Ders 5

« Merlot (IGP ya da yliksek hacimli liretilen bir marka)

. Saint-Emilion Grand Cru

+ Haut-Médoc Cru Classé

- ABD, Sili, Gliney Afrika, Avustralya ya da Yeni Zelanda’dan (tercihen
Bilgilendirme Rehberinde bahsedilen bir bélgeden) Cabernet Sauvignon

+ Kuzey Rhéne Syrah

- Barossa Valley Shiraz

Ders 6

« Jenerik Cotes du Rhéne

« Chateauneuf-du-Pape

. Fransiz ya da ispanyol roze ya da Rioja Genérico
+ Rioja Reserva

« Mendoza Malbec ya da Sili'den Carmenere

« Guney Afrika’dan Pinotage

Ders 7

« Gavi ya da Soave ya da Verdicchio

- Fiano ya da Soave ya da Verdicchio

« Barbera d’Asti

» Valpolicella Classico

« Chianti Classico Riserva

« Sauternes ya da Tokaji (3. derste gosterilen saraplara alternatif olarak)

Ders 8

« Prosecco
. Cava

« Sampanya
o Asti

« Fino ya da Oloroso Sherry
- LBV ya da Tawny Port
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4 Sinav Rehberi

4

Sinav Rehber;

Sinav YOonetimi

Sinavlar, WSET Approved Programme Provider — APP (Yetkili Kurs Merkezi)
tarafindan gerceklestirili. Bu merkezler APP Handbook (APP Kitapciginda)
belirlenmis ilkeler ve prosedirlere uyum géstermek zorundadir.

Degerlendirme Yontemi

WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi, 60 dakikada tamamlanmasi gereken
50 adet coktan secmeli sorudan olusan kapali kitap teorisiyle degerlendirilir.
Degerlendirme yontemine bagli olarak her sorunun ya (a) bilgisayarin
okuyabilecegi bir cevap anahtari sayfasi ya da (b) bir bilgisayar/baska bir
cihaz Uzerinde isaretlenmesi gereken tek bir dogru cevabi bulunmaktadir.
Testin tamamlanmasiyla ilgili tam bilgiler sinav gtintiinde bildirilecektir.

Coktan secmeli siklar arasindan verilen her cevap bir puan degerindedir ve
yanlis cevaplardan puan DUSULMEZ. Adaylar, yeterlik alabilmek icin sorularin
en az %55’ini dogru cevaplamak zorundadir.
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4 Sinav Rehberi

WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi Sinavi Hakkinda

Tam sinav sorulari, yayinlanan Kazanimlar dogrultusunda hazirlanmistir ve
sinav kagitlari bu icerigi yansitmak tizere 6zenle diizenlenmistir. Onerilen ders
materyalleri (Saraplar: Etiketin Arkasina Bakmak) bu sorulari yanitlamak icin
gereken bilgileri igerir.

Asagida sinavda c¢ikacak konu agirliklarina dair ayrintil dagihmi gorebilirsiniz.

Kazanim Coktan secmeli sorular (her soru 1 puan)

5

-

4
19
12
6

O u b W N

4
50
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5 Ornek Sinav Sorulari

5

Ornek Sinav Sorulari

Wine & Spirit Education Trust, WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programiicin
hazirlanan daha dnceki sinav sorularini yayinlamaz. Adaylara sinavda gelebilecek
sorulara dair bir fikir vermek adina, bu bélimde bes 6rnek soru gdsterilmektedir.
Sinavda bunlara benzer 50 soru yer alacaktir.

1. Kirmizi saraplarla karsilastirildiginda beyaz saraplar genellikle asagidaki
hangi sekillerde fermente edilir?

a. Daha yuiksek ya da daha dlsuk sicakliklarda

b. Ayni sicaklikta

c. Daha yuksek sicakliklarda

d. Daha dusuk sicakliklarda

2. Asagidaki hangi liziim cesidi hem Almanya hem de Avustralya’da miikkemmel
kaliteli beyaz sarap liretimiyle iliskilendirilir?

a. Merlot

b. Semillon

c. Shiraz

d. Riesling

3. Asagidaki sarap bolgelerinden hangisinde bir sarapta Grand Cru
etiketi kullanilabilir?

. Chablis

. Vouvray

. Minervois

. Hermitage

a

b

C

d

4. Tath sarap icin ideal servis sicakhigi nasildir?
a. Oda sicakhgi

b. Hafif sogutulmus
c. Sogutulmus

d. lyi sogutulmus

5

a

b

C

d

. Asagidakilerden hangisi Tawny Port sarabini en iyi anlatir?
. Altin renk ve maya tatlari

. Yiksek tanen ve asidite oranlari

. Kuru meyve ve findik aromalariyla tath

. Képukli ve sek stil
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5 Ornek Sinav Sorulari

Cevaplar
1d, 2d, 3a, 4d, 5¢
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6 Sinav Kurallari

Sinav Kurallari

1 Katihm Kosullari

141 Uygunluk

114 Sinava katilacak adaylar, WSET 2. Seviye Sarap Yeterlilik Programi sinavinin
yapildigi tlkenin yasalari dogrultusunda alkolll i¢cki satin alma yasinda olmali veya
resmi bir tam zamanl eg@itimin bir parcasi olarak sinava hazirlanmali veya ebeveyn
ya da yasal vasilerinden izin almalidir.

11.2 Diger yeterlik programlari ya da yeterlik programi bolimleriyle herhangi
bir cakisma olmasi, WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programina katilim igin
engel degildir.

141.3 Bulunduklari tilkenin yasal alkollU icki satin alma yasindan kii¢lik olanlarin ya
da (6rn. saglik ya da dini nedenlerle) alkolll icki tadimi yapmak istemeyenlerin kurs
suresince alkollu icki tadimi yapmasi istenmeyecek/izin verilmeyecektir, ancak bu
durum yeterlik programini basarili bir sekilde tamamlamak igin bir engel degildir.

1.2 Program Oncesi Hazirlik Onerileri

1.21 Adaylarin daha 6nceden alkollu icki bilgi ve deneyimine sahip
olmasi gerekmemektedir.

1.2.2 Ana dilleri ingilizce olmayan adaylarin, ingilizce derslere girmeden dnce
esdeger yetenek seviyesini gdstermek icin IELTS ( Uluslararasi ingilizce Dili
Test Sistemi) 6. ya da Uzeri seviyeye sahip olmasi 6zellikle dnerilmektedir.

1.2.3 Diger dillerde adaylarin sinavda kullanilacak dille ilgili okuma-yazma
yeterligine sahip olmasi gerekir.
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6 Sinav Kurallari

2 Sinav Formati ve Sonuclar

21 WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi degerlendirmesi, 60 dakikada
tamamlanmasi gereken, her biri 1 puan degerindeki 50 adet test sorusundan
olusan kapali-kitap (yardimsiz) bir teori sinaviyla yapilir.

2.2 Sinav sonuclar WSET tarafindan asagidaki sekillerde yayinlanir:

- WSET, adaylariyla sonuclari paylasabilsin diye APP’e tim adaylarin
sinav sonugclarini bildiren elektronik bir liste génderir.

- Daha sonra WSET, mektup ve sertifikalari adaylara dagitmalari icin
APP’e gonderir.

2.3 Sonuclar asagidaki sekilde degerlendirilir:

Puan bandi Gerekli yuzde

Basarisizlik siniflandiriilmamis %44 ya da alti puan
Basarisiz %45 ila %54 arasi puan
Basarili %55 ila %69 arasi puan
Tesekkiir %70 ila %84 arasi puan
Takdir %85 ve lzeri puan

2.4 WSET, yukarida belirtilen degerlendirme algoritmalarini ve puan araliklarini
degistirme hakkini sakl tutar.

3 Ozel Durumlar

3.1 Bagimsiz bir kurum tarafindan yazili olarak desteklenen ve 6zel sinav
gereksinimlerine ihtiyac duyan sinav adaylari, sinav dncesinde APP’teki (Yetkili
Kurs Merkezi) sinav gdzetmenine ihtiyaclarini bildirmelidir. istendigi takdirde,
sinav goézetmenleri ve adaylarla ilgili daha ayrintili bilgi icin WSET e basvurulabilir.

3.2 Ozel gereksinimlere ihtiyac duyan adaylarin sinavda sorun yasamamasi
WSET’in 6nceligidir. Adaylar, sinav éncesinde ihtiyaclar dogrultusunda APP’i
(Yetkili Kurs Merkezi) bilgilendirmekle sorumludur.

4 Butunleme

41 Sinavda basarisiz olan adaylar, bitlinleme sinavi talebinde bulunabilir.
Butlinleme sinavi sayisinda herhangi bir kisitlama bulunmamaktadir.

4.2 Basarili olan adaylar, not yukseltmek icin bltlinleme sinavi talep edemezler.
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6 Sinav Kurallari

5 Sinav Kosullari ve Sinavin Gerceklestiriimesi

51 WSET sinavina kaydolan adaylar, asagidaki kosullari kabul etmis sayilir:

Adaylar sinavin hicbir aninda herhangi bir haksiz ya da dirlst olmayan
davranista bulunmamalidir. Kétu davranis ya da kotlye kullanma hallerinde,
yayinlanmis WSET ilkeleri dogrultusunda baslatilacak inceleme, sinavdan
diskalifiye olmak dahil yaptirimlarla sonuclanabilir.

Sinavdan 6nce bitlin adaylar fotografh bir kimlikle kimliklerini kanitlamak zorundadir.
Sinav belirtilen stirede tamamlanmalidir.

Her tlrden referans materyalinin kullanimi yasaktir.

Sinav kosullari saglandiktan sonra, adaylar sinavdan ¢ikana ya da sinav siresinin
sona erdigi bildirilene kadar kendi aralarinda hicbir sekilde iletisime gecemezler.
Sinav sirasinda adaylar sadece sunlari yaninda bulundurabilir: tikenmez kalem,
kursun kalem, silgi ve icme suyu.

Adaylarin sinav igeriginin fotografini cekmesi, icerigi baskalariyla paylasmasi,
sinav kagidinin icerigini bagkalarina gdstermesi ya da kopyasini ¢ikarmasi
yasaktir. Sinav oturumunda kullanilacak bilgisayar ya da mobil cihaz disinda
herhangi bir elektronik cihazin kullanimi yasaktir.

Mobil telefonlar (uzaktan gbzetmenlik baglaminda kullaniimadigi surece)
kapatilip sinav masasindan uzak tutulmahdir.

Sinav sirasinda alarmli saat kullanimi yasaktir.

Yiiz yiize sinavlar

Adaylar, sinavin ilk 15 dakikasinda sinav yapilan siniftan ¢ikamazlar.

Sinava zamaninda giren adaylardan biri disari ¢iktiysa, sinav baslangi¢ saatinden
gec gelen diger adaylar sinava giremezler.

Sinava gec¢ kalan adaylar, gozetmenin ve sinavdaki diger adaylarin ortak
karariyla sinava girebilir. Normal sartlar altinda, belirtilen sinav saatinden 30
dakika sonra gelebilen adayin sinava alinmasi beklenmemelidir.

Adaylar sinav basladiktan sonra siniftan cikip tekrar iceri giremez. Bunun

tek istisnasi sinav gézetmeninin adaya siniftan ciktiktan sonra silirekli refakat
etmesiyle mumkun olabilir.

Sinavini erken bitiren adaylar, diger adaylari rahatsiz etmemek sartiyla sinavin son
10 dakikasina kadar siniftan cikabilirler; tekrar sinifa girmelerine izin verilmez.
Gozetmenlerin herhangi bir sinav sorusu hakkinda yorum yapma ya da fikir
belirtme yetkisi yoktur.

Sinavi suistimal ettiginden stphelenilen adayin sinav odasindan derhal
cikarilmasi onerilir.

Soru kagitlari hi¢cbir sekilde siniftan disari ¢ikarilamaz; sinav kagitlariyla birlikte
cevap anahtarini vermeyen adaylar, sinavi suistimal etmis sayilacaktir.
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6 Sinav Kurallari

Uzaktan gozetimli sinavilar

« Uzaktan gozetimli sinavlarin nasil dizenlenecegiyle ilgili acik yonergeler ve ilgili
kurallar, sinav dncesinde adaylara verilecektir.

5.2 Adaylar ayni zamanda sinav gézetmeninin talimatlarina uymakla yukuamludur.
Talimatlar yerine getirmeyen adaylarin sinav sonuclari gecersiz sayilir.

5.3 WSET, kusurlu davranan adaylarin WSET yeterlilik programindan temelli olarak
cikarilmasi hakkini sakli tutar.

5.4 Sinav kagitlari ve cevap anahtarlari, WSET e aittir ve adaylara geri verilmez.

6 Sinav Geri Bildirimleri, Yeniden Degerlendirme
ve ltirazlar

6.1 Sinav kagitlarinin yeniden degerlendiriimesini ve/veya geri bildirimde bulunmak
isteyen adaylarin, APP’e (Yetkili Kurs Merkezi) basvurup Enquiry and Feedback
Form (Yeniden Degerlendirme ve Geri Bildirim Formu) istemesi gerekmektedir.

6.2 Sinav deg@erlendirmesinden tatmin olmayan adaylar, APP (Yetkili Kurs Merkezi)
ile iletisime gecmelidir, ancak tatmin edici bir coziime ulasamadiklari durumda
Appeal Against Enquiry Application Form (Degerlendirmeye itiraz Basvuru Formu)
almali, doldurduktan sonra degerlendirmenin bildirilmesini takip eden 10 is

gund icinde form bedeliyle birlikte WSET e iletmelidir. Bu slire sonunda gelen
basvurular degerlendirilmez.

/7 Aday Memnuniyeti

71 APP’ten (Yetkili Kurs Merkezi) bekledikleri hizmeti almadiklarini ya da yonetim,
kurs ucreti veya sinavlar acisindan standartlarda tutarsizlik oldugunu dusiinen
adaylar, sikayetlerini dncelikle kayitli olduklari APP’e bildirmelidir. Sorunun t
atmin edecek sekilde ¢ozllememesi durumunda, adaylarin ga@wsetglobal.com
e-posta adresinden Quality Assurance Team (Kalite Glivence Yonetimi) ile
iletisime gecmelerini rica ederiz. Bltiin sikayet ve oneriler gizlilik icerisinde
degerlendirilecektir, ancak WSET’in isimsiz sikayetler dogrultusunda herhangi
bir eyleme gecmeyecegdi bilinmelidir.
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6 Sinav Kurallari

8 Genel Davranis

841 Calisanlarina ve APP’lerimizde (Yetkili Kurs Merkezi) WSET’i temsil edenlere
islerini yaparken profesyonel ve saygili bir tavirla yaklasilmasi konusunda WSET
makul bir beklentiye sahiptir. S6zlu ve fiziksel taciz dahil uygunsuz davranislar,
Israrli ya da gercekci olmayan istekler veya calisanlari strese sokacak tlirden
tehditler suistimal olarak degerlendirilecektir ve WSET yeterlik programlarindan
kalici olarak uzaklastirmayla sonuclanabilir.

9 Sinav Kurallari

941 WSET, uygun gordiglu durumlarda bu kurallar degistirme ya da yeni kurallar
belirleme hakkini sakli tutar.
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7 WSET Yeterlik Programlari

-

WSET Yeterlik Programlari

WSET Yeterlik Programlari

WSET’in sarap, sake ve yiksek alkolll ickiler lzerine genis bir yeterlilik
programi yelpazesi bulunmaktadir. Bunlar WSET tarafindan gelistirilmistir
ve duzenlenmektedir. Kurslarin tamami:

WSET 1. Seviye Sarap Yeterlik Programi (600/1504/4)

WSET 2. Seviye Sarap Yeterlik Programi (603/4432/5)
WSET 3. Seviye Sarap Yeterlik Programi (601/6352/5)
WSET 4. Seviye Sarap Diploma Programi

WSET 1. Seviye Yiiksek Alkollii ickiler Yeterlik Programi (600/1501/9)
WSET 2. Seviye Yiiksek Alkollii ickiler Yeterlik Programi (600/1507/X)
WSET 3. Seviye Yiiksek Alkollii ickiler Yeterlik Programi

WSET 1. Seviye Sake Yeterlik Programi (603/2051/5)
WSET 3. Seviye Sake Yeterlik Programi (603/2066/7)

Yeterlik programlariyla ilgili daha ayrintili bilgiler WSET’in web sitesinde bulunabilir:
wsetglobal.com

Mevzuat

WSET, ingiltere’de yeterlik programlari ve sinavlari denetleyen ingiliz Ofqual
kurumu tarafindan bir yeterlik programi organizasyonu olarak taninmaktadir.
Yururlikteki Ofqual akreditasyon numaralar, yukaridaki Yeterlik Programi
basliginin yaninda listelenmistir.
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7 WSET Yeterlik Programlari

Cesitlilik ve Esitlik ilkesi

WSET, cesitlilik ve esitlik ilkesinin destekgisidir ve tim adaylarin esit ve adil

bir dizlemde muamele gérmesini saglamaktan sorumludur. Cesitlilik ve esitlik
beyannamemizi ga@wsetglobal.com e-posta adresine yazarak Quality Assurance
Team’den (Kalite Guvence Yonetimi) edinebilirsiniz.

WSET Prizes (Tesvik Programi)

Sinavda mikemmel basari saglayan adaylar bir tesvigi hak edebilir ve boyle bir
durumda onlarla WSET iletisime gececektir. Tesvik programiyla ilgili daha ayrintih
bilgi icin: http://www.wsetglobal.com/about-us/awards-bursaries/
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