SEVIYE 2

Sistematik Sarap Tadimi Yaklagimi®
Bir sarabi tatmaniza ve tanimlamaniza yardimci olan bir 6grenme araci.

U

Berraklik berrak — bulanik (kusurlu?)
Yogunluk acgik — orta - koyu
Renk beyaz limon yesili — limon — altin — kehribar — kahverengi
roze pembe - yavruadzi — turuncu
kirmizi mor — yakut — &l — turuncuya galan agik kahverengi — kahverengi

Durum temiz — temiz degil (kusurlu?)
Yogunluk hafif — orta — belirgin
Aroma karakteristikleri orn. birincil, ikincil, t¢incdl

Tatlilik sek — domi sek — orta - tath
Asidite dislk — orta — yuksek
Tanen dUsUk — orta — ylksek
Alkol dislk — orta — yuksek
Govde hafif — orta — tam

Tat yogunlugu hafif — orta — belirgin

Tat karakteristikleri orn. birincil, ikincil, Gglinel
Bitis kisa — orta — uzun

Kalite seviyesi kusurlu — dlsuk kalite — kabul edilebilir — iyi — gok iyi — mikemmel
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SEVIYE 2 Y

WSET 2. Seviye Sarap Sozliigii
WSET 2. Seviye Sistematik Sarap Tadimi Yaklasimi® icin destek

Birincil 6zellikler: Uziim ve alkol fermantasyonundan gelen aroma ve tatlar

Ciceksi

Yesil meyve
Turunggiller
Cekirdeklimeyve
Tropik meyve
Kirmizi meyve
Siyah meyve
Otsu

Bitkisel

Baharat

Meyve olgunlugu

Diger

adac cicedi, gll, menekse

elma, armut, Bektasi tUzimu, Gzim

greyfurt, limon, misket limonu, portakal

seftali, kayisi, nektarin

muz, lici, mango, kavun, ¢arkifelek/passion fruit, ananas

kirmizi Frenk GzUm, kizilcik, frambuaz, gilek, kirmizi kiraz, kirmizi erik
siyah Frenk Uzimd, bogurtlen, yaban mersini, siyah kiraz, siyah erik
yesil dolmalik biber, cimen, domates yapragi, kuskonmaz
okaliptls, nane, rezene, dereotu, kuru bitkiler

karabiber/beyaz biber, meyan koku

olgunlasmamis meyve, olgun meyve, kuru meyve, pismis meyve

islak tas, sekerleme

ikincil 8zellikler: Sarap yapiminda fermantasyon sonrasi ortaya gikan aroma ve tatlar

Maya (61t maya, otoliz, flor)

Malolaktik dénilisiim

Mese

biskuvi, hamur isi, ekmek, kizarmig ekmek, ekmek hamuru, peynir, yogurt
tereyagl, peynir, krema

vanilya, karanfil, Hindistan cevizi, sedir, kdz odun, is, ¢ikolata, kahve

Ugiinciil ozellikler: Olgunlastirmadan gelen aroma ve tatlar

Kirmizi sarap

Beyaz sarap

Ozel olarak oksitlenmis saraplar

kuru meyve, deri, toprak, mantar, et, tlitlin, 1slak yaprak, orman zemini,
karamel

kuru meyve, portakal marmeladi, petrol (benzin), targin, zencefil, muskat,
badem,findik, bal, karamel

badem, findik, ceviz, gikolata, kahve, karamel
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